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Kielce, dnia 2020-05-22


INFORMACJA 1

do postępowania pn. „Przeprowadzenie zajęć teoretycznych i praktycznych na kursie wielomodułowym: „KUCHARZ Z ORGANIZACJA PRZYJĘĆ OKOLICZNOŚCIOWYCH + OBSŁUGA KAS FISKALNYCH + UPRAWNIENIA SEP DO 1KV” w celu realizacji projektu pn. „Wyższe kwalifikacje – lepsza praca dla mieszkańców Gminy Zagnańsk” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.
Zamawiający odpowiada na pytania, które wpłynęły w związku z prowadzonym postępowaniem:
Pytanie nr 1:
Czy po stronie Wykonawcy są wyłącznie koszty trenera, czy w koszt szkolenia wliczyć musimy również koszty badań lekarskich i produktów do realizacji zajęć praktycznych??? Czy egzamin jest po stronie Wykonawcy?? 
i jaki rodzaj egzaminu należy zapewnić. Czy jeszcze jakieś koszty należy uwzględnić??

Odpowiedź: 
Wykonawca ma uwzględnić wyłącznie koszt zapewnienia trenera do przeprowadzenia zajęć teoretycznych 
i praktycznych na kursie wielomodułowym. Wykonawca nie ponosi innych dodatkowych kosztów związanych z organizacją kursu.

Pytanie nr 2:
Zadanie 2 i 3 zajęcia praktyczne –gastronomia
Co powinno się znaleźć w programie szkolenia. Jakiego rodzaju kuchni ma dotyczyć szkolenie. Jakie umiejętności zdobędą  uczestnicy po ukończeniu szkolenia.

Odpowiedź:
[bookmark: _GoBack]Po ukończeniu „zajęć praktycznych – gastronomia” dot. Zadania 2 i 3 uczestnicy nabędą praktyczne umiejętności niezbędne do wykonywania pracy na stanowisku kucharza. Zdobędą wiedzę i umiejętności 
z zakresu przygotowania i wytwarzania różnego rodzaju potraw i wyrobów gastronomicznych, obróbki wstępnej, technologii przygotowania potraw ciepłych i zimnych (przystawki, zupy, dania główne, desery), zastosowania najnowszych trendów kuchni regionalnej, staropolskiej, śródziemnomorskiej itp.

Pytanie nr 3:
Zadanie 4 Obsługa przyjęć okolicznościowych
Co kryje się pod opisem obsługa przyjęć okolicznościowych. Czy chodzi tutaj o obsługę kelnerską czy kucharską. Co powinno znaleźć w programie szkolenia. Jakie umiejętności zdobędą  uczestnicy po ukończeniu szkolenia

Odpowiedź:
Zakres programu dot. Zadania 4 obejmuje zagadnienia związane zarówno z obsługą kelnerską jak i kucharską. Po ukończeniu zadania  4 uczestnicy nabędą umiejętności z zakresu ustalania menu na przyjęcia okolicznościowe, nakrywania i dekorowania stołów, obsługiwania uczestników przyjęć okolicznościowych.

Pytanie nr 4
Zadanie 6 Uprawnienia SEP do 1KV
Czy szkolenie SEP ma zakończyć się egzaminem w zakresie eksploatacji czy dozoru czy też jednego i drugiego.



Odpowiedź:
Zgodnie z zapisami przedmiotu zamówienia, Zamawiający wymaga tylko przeprowadzenia zajęć teoretycznych w Zadaniu 6. 


Jednocześnie Zamawiający informuje, iż miejsce, termin oraz godzina składania ofert pozostają bez zmian.


Arkadiusz Kasperczyk
Specjalista ds. zamówień publicznych 
i kontraktowania wydatków
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