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Kielce, 29.09.2020 r.
ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT

Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55 zaprasza do złożenia oferty na „Dostawę artykułów spożywczych” na potrzeby realizacji szkolenia z gastronomii prozdrowotnej w celu realizacji Projektu „EKO-specjaliści: fryzjer i kucharz - zawodowi gracze na mazowieckim rynku pracy” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.

	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 

	Prowadzący rozpoznanie (adres):
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
Biuro Zakładu, ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Wydział Zamówień Publicznych i Kontraktowania Wydatków
godziny pracy: od poniedziałku do piątku od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: zamowienia@zdz.kielce.pl 



1. Przedmiotem zamówienia jest:
Dostawa artykułów spożywczych  na potrzeby realizacji szkolenia z gastronomii prozdrowotnej. 
Zakres rzeczowy dostawy został określony w charakterystyce przedmiotu zamówienia, która stanowi integralną część zaproszenia.
Przedmiot zamówienia został określony w charakterystyce przedmiotu zamówienia stanowiącej załącznik nr 1 Zaproszenia do składania ofert i  stanowi przykładowy koszyk produktów ustalony 
w celu wyboru wykonawcy oferującego najniższą cenę za koszyk produktów, które będą przez Zamawijącego najczęściej kupowane.
Dostawy będą realizowane sukcesywne w terminie 2 dni od daty otrzymania zlecenia telefonicznego lub e-mailowego do Szkół ZDZ w Radomiu, ul. Saska 4/6. 
Dostarczone artykuły spożywcze winny posiadać co najmniej trzy miesięczną datę spożycia produktu.
Artykuły spożywcze winny być dostarczone w oryginalnych opakowaniach bez śladu otwarcia lub uszkodzenia.

2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

3. Miejsce dostawy: Szkoły ZDZ  w Radomiu, ul. Saska 4/6.

4. Termin wykonania zamówienia:
Zamówienie będzie realizowanie do końca grudnia 2020 roku.

5. Sposób obliczenia ceny oferty:
Przy obliczeniu Ceny oferty należy uwzględnić  wymagania zawarte w Zaproszeniu wraz 
z załącznikami. 
Cena zaoferowana przez wykonawcę nie może ulec zmianie do końca  grudnia 2020 roku. 
Wartość całego zamówienia nie przekroczy kwoty:
a) 5050,00 złotych brutto dla produktów na szkolenie - gotowanie molekularne
b) 8000,00 zł brutto dla produktów na szkolenie z gastronomi
Oferta cenowa powinna zawierać cenę dostawy do miejsca wskazanego w pkt 3 Zaproszenia.
W formularzu ofertowym  należy  wycenić wszystkie produkty wg. podanych  ilości.
Brak wyceny produktu powoduje odrzucenie oferty.
Cenę oferty będzie stanowić suma wszystkich pozycji z tabeli gotowanie molekularne (33 pozycje)  i szkolenie z gastronomi (33 pozycje). Razem suma  66 pozycji.

6. Płatność: Zamawiający dokona zapłaty w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku, przelewem na konto bankowe Wykonawcy wskazane na fakturze/rachunku. Dopuszczalne są faktury częściowe po każdej dostawie.
7. Kryteria oceny ofert – jedynym kryterium oceny ofert jest Cena -100% ,  1% = 1 pkt.
8. Termin i miejsce składania ofert:
Oferty należy składać do dnia 2020-10-01 do godz. 10:00, w wybranej przez Wykonawcę formie osobiście, kurierem lub pocztą na adres Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach Biura Zakładu 
ul. Śląska 9, 25-328 Kielce lub wysłać na adres e-maila na adres: mbielecka@zdz.kielce.pl
Do oferty cenowej należy dołączyć  wypełniony załącznik 2A z cenami jednostkowymi produktów.
9. Wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami:
1) W sprawach prowadzonego postępowania osobą do kontaktu – Maria Lech-Bielecka, tel. 41/ 366-47-91 w. 130, 13.
2) Dodatkowe wyjaśnienia i informacje dotyczące zamówienia można otrzymać w godz. od 08:00 do 15:30 pod wymieniony powyżej nr telefonu lub osobiście w siedzibie prowadzącego postępowanie po uzgodnieniu telefonicznym.
3) Wszelkie pisma Zamawiający przyjmuje w dni robocze w godz. od 08:00 do 15:30 w siedzibie Zamawiającego.
10. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
0. administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielce ul. Paderewskiego 55 25-950 Kielce.
0. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego;
0. odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018); 
0. Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia lub na okres przechowywania tych danych, zgodnie z wytycznymi o dofinansowanie ze środków UE;
0. obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp; 
0. w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
a. na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
b. na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
c. na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  
d. prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
a. w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
b. prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
c. na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu  przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać  integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego




								DYREKTOR
Wydział Zamówień Publicznych
 i Kontraktowania Wydatków
(-)
     Maria Lech-Bielecka





Załączniki:
1. 	Charakterystyka przedmiotu zamówienia – Załącznik nr 1
2. 	Formularz ofertowy – Załącznik nr 2 
3. 	Formularz z cenami jednostkowymi produktów – Załącznik nr 2A































Załącznik nr 1
CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Gotowanie molekularne

Zakup artykułów spożywczych wraz  z sukcesywnymi dostawami celem realizacji w Szkole ZDZ w Radomiu. Zamówienie będzie realizowanie do końca grudnia 2020 roku. Dostawy będą sukcesywne 
w terminie 2 dni od daty otrzymania zlecenia telefonicznego lub e-mailowego do Szkół ZDZ w Radomiu, 
ul. Saska 4/6. Należy wycenić wszystkie produkty. Cena zaoferowana przez wykonawcę nie może ulec zmianie do końca  grudnia 2020roku. Wartość całego zamówienia nie przekroczy kwoty 5050,00 złotych brutto.
Oferta cenowa powinna zawierać cenę transportu.

Koszyk zakupów na jedno spotkanie dla każdej z 5 grup w Radomiu

	
	Nazwa produktu
	j.m.
	ilość

	1.
	Cebula biała
	Kg.
	1

	2.
	Wołowina bez kości
	Kg.
	1

	3.
	Wino czerwone półwytrawne Bulgarius 750ml
	But.
	1

	4.
	Pomidory koktajlowe
	kg
	1

	5.
	Pieczarki małe
	kg
	1

	6.
	Bakłażan
	Szt.
	1

	7.
	Cukinia 
	Szt.
	1

	8.
	Wiśniówka lubelska 500ml
	But.
	1

	9.
	Cukier kryształ
	kg
	1

	10.
	Łosoś surowy
	kg
	1

	11.
	Monini Classico Oliwa z oliwek extra vergin 500ml
	But.
	1

	12.
	Sałata lollo rosso
	Szt.
	1

	13.
	Sałata lollo bianco
	Szt.
	1

	14.
	Jaja kury zielononóżki  12 szt
	Szt.
	1

	15.
	Cytryny 
	Szt.
	1

	16.
	Filet z sandacza
	Kg.
	1

	17.
	Śmietana 30%  500ml
	L
	1

	18.
	Natka pietruszki
	pęczek
	1

	19.
	Szyjki rakowe
	Kg.
	1

	20.
	Żelatyna  50g
	g.
	1

	21.
	Kurki mrożone
	Kg.
	1

	22.
	Borowiki mrożone
	Kg.
	1

	23.
	Marchew
	Kg.
	1

	24.
	Ser półtłusty Rolmlecz  250g
	kg
	1

	25.
	Płatki owsiane górskie kupiec 250g
	Op.
	1

	26.
	Masło łaciate 82% tłuszczu  200g
	Op.
	1

	27.
	Musztarda Dijon develey 270g
	Op.
	1

	28.
	Łopatka cielęca
	Kg.
	1

	29.
	Kapary Premium 212ML Rolnik
	Op.
	1

	30.
	Krewetki surowe obrane średnie 31-40 mrożone
	Kg.
	1

	31.
	Czosnek polski główka
	Szt.
	1

	32.
	Wykałaczki do szaszłyków 100szt.
	Szt.
	1

	32.
	Tymianek doniczka
	Szt.
	1

	32.
	Rozmaryn doniczka
	Szt.
	1

	33.
	Majeranek doniczka
	Szt.
	1








Artykuły spożywcze  na szkolenie z gastronomi

Zakup artykułów spożywczych wraz  z sukcesywnymi dostawami celem realizacji w Szkole ZDZ w Radomiu. Zamówienie będzie realizowanie do końca grudnia 2020 roku. Dostawy będą sukcesywne 
w terminie 2 dni od daty otrzymania zlecenia telefonicznego lub e-mailowego do Szkół ZDZ w Radomiu,
 ul. Saska 4/6. Należy wycenić wszystkie produkty. Cena zaoferowana przez wykonawcę nie może ulec zmianie do końca  grudnia  2020roku . Wartość zamówienia nie przekroczy kwoty 8000 zł brutto
Oferta cenowa powinna zawierać cenę transportu.

Przykładowy koszyk produktów na szkolenie z gastronomi.

	
	Nazwa produktu
	j.m
	ilość

	1.
	Ośmiornice duże kg
	Op.
	1

	2.
	Królik  tusza kg
	Op.
	1

	3.
	Frutti di mare mieszanka op.1kg
	Op.
	1

	4.
	Rzepa Daikon
	Szt.
	1

	5.
	Organic BIO mąka  pszenna  typ 550 luksusowa 1kg
	Op.
	1

	6.
	Prince Tahini Natural Pasta Sezamowa 300g
	Szt.
	1

	7.
	Skarby serowara Ser Rubin 190g
	Op.
	1

	8.
	Jaja z produkcji ekologicznej 12szt.
	Op.
	1

	9.
	Symbio  Semolia  Maka z pszenicy durum ekologiczna 500g
	Op.
	1

	10.
	Symbio  Mączka z chleba świętojańskiego Karob
	Op.
	1

	11.
	Oliwa z truflą 250ml
	But.
	1

	12.
	Ser gran padano  ok. 1kg
	Op.
	1

	13.
	Bambusowa mata do sushi  24 cm
	Szt.
	1

	14.
	Algi do sushi nori  op.50 szt
	Op.
	1

	15.
	Imbir marynowany różowy  op.500g 
	Op.
	1

	16.
	Kawior Cepelin Akerman – czarny 100g
	szt
	1

	17.
	Maltodekstryna kg
	Op.
	1

	18.
	Liofilizowana skórka z pomarańczy 9g
	Op.
	1

	19.
	Paulina Compane 
	Szt.
	1

	20.
	Herbata Matcha zielona w proszku 40g
	Op.
	1

	21.
	Biel tytanowa  5g
	Op.
	1

	22.
	Kurki mrożone 0,400
	Op.
	1

	23.
	Geś filtr  kg
	Op.
	1

	24.
	Polędwica z dorsza 1kg
	Op.
	1

	25.
	Jadalne złoto w płatkach 23 karaty 300MG 5 szt
	Op.
	1

	26.
	Zamsz w sprayu żółty  250ml
	Op.
	1

	27.
	Mermaid Bay Łosoś  norweski  w plastrach wędzony na zimno 200g
	Op.
	1

	28.
	Kikkoman Naturalnie warzony sos sojowy 150ml
	Szt.
	1

	29.
	Wawel 90%Cocoa Czekolada gorzka extra 100g
	Szt.
	1

	30.
	Daktyle bez pestek  400g
	Op.
	1

	31.
	Bio olej kokosowy 400ml
	Op.
	1

	32.
	Organic kasza gryczana niepalona cała 500g
	Op.
	1

	32.
	Primavika Masło orzechowe bez dodatku 
	Op.
	1

	32.
	Jadalne srebro  w proszku 300mg szt.
	Op.
	1

	33.
	New Lecithin 1200mg
	Op.
	1













Załącznik nr 2

	




	Pieczęć / imię i nazwisko, adres Wykonawcy



O F E R T A   C E N O W A

	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	

	Numer telefonu:
	

	Numer NIP:
	

	Numer REGON:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	



Nawiązując do zaproszenia na „Dostawę artykułów spożywczych” na potrzeby realizacji szkolenia z gastronomii prozdrowotnej w celu realizacji Projektu „EKO-specjaliści: fryzjer i kucharz - zawodowi gracze na mazowieckim rynku pracy” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego oferuję realizację przedmiotu zamówienia:


OGÓŁEM ZA CENĘ BRUTTO RAZEM: …............................................................................................................................... ZŁ

SŁOWNIE: ………......................................................................................................................................................................... ZŁ

PRZY CENACH JEDNOSTKOWYCH JAK W ZAŁĄCZNIKU NR 2A

1. oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym koszty dostawy do Szkół ZDZ w Radomiu, ul. Saska 4/6,
1. oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,
1. oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w niej zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,
1. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**
** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi   wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

………………………, dnia …………………………………..r  		…………………………………………………………
										

Załącznik nr 2A

	ART. SPOŻYWCZE NA SZKOLENIE KUCHNIA MOLEKULARNA

	
	Nazwa produktu
	j.m.
	ilość
	CENA JEDNOSTKOWA

	1.
	Cebula biała
	Kg.
	1
	


	2.
	Wołowina bez kości
	Kg.
	1
	


	3.
	Wino czerwone półwytrawne Bulgarius 750ml
	But.
	1
	


	4.
	Pomidory koktajlowe
	kg
	1
	


	5.
	Pieczarki małe
	kg
	1
	


	6.
	Bakłażan
	Szt.
	1
	


	7.
	Cukinia 
	Szt.
	1
	


	8.
	Wiśniówka lubelska 500ml
	But.
	1
	


	9.
	Cukier kryształ
	kg
	1
	


	10.
	Łosoś surowy
	kg
	1
	


	11.
	Monini Classico Oliwa z oliwek extra vergin 500ml
	But.
	1
	


	12.
	Sałata lollo rosso
	Szt.
	1
	


	13.
	Sałata lollo bianco
	Szt.
	1
	


	14.
	Jaja kury zielononóżki  12 szt
	Szt.
	1
	


	15.
	Cytryny 
	Szt.
	1
	


	16.
	Filet z sandacza
	Kg.
	1
	


	17.
	Śmietana 30%  500ml
	L
	1
	


	18.
	Natka pietruszki
	pęczek
	1
	


	19.
	Szyjki rakowe
	Kg.
	1
	


	20.
	Żelatyna  50g
	g.
	1
	


	21.
	Kurki mrożone
	Kg.
	1
	


	22.
	Borowiki mrożone
	Kg.
	1
	


	23.
	Marchew
	Kg.
	1
	


	24.
	Ser półtłusty Rolmlecz  250g
	kg
	1
	


	25.
	Płatki owsiane górskie kupiec 250g
	Op.
	1
	


	26.
	Masło łaciate 82% tłuszczu  200g
	Op.
	1
	


	27.
	Musztarda Dijon develey 270g
	Op.
	1
	


	28.
	Łopatka cielęca
	Kg.
	1
	


	29.
	Kapary Premium 212ML Rolnik
	Op.
	1
	


	30.
	Krewetki surowe obrane średnie 31-40 mrożone
	Kg.
	1
	


	31.
	Czosnek polski główka
	Szt.
	1
	


	32.
	Wykałaczki do szaszłyków 100szt.
	Szt.
	1
	


	32.
	Tymianek doniczka
	Szt.
	1
	


	32.
	Rozmaryn doniczka
	Szt.
	1
	


	33.
	Majeranek doniczka
	Szt.
	1
	


	RAZEM 
	





	ART. SPOŻYWCZE NA SZKOLENIE Z GASTRONOMI

	
	Nazwa produktu
	j.m
	ilość
	CENA JEDNOSTKOWA

	1.
	Ośmiornice duże kg
	Op.
	1
	


	2.
	Królik  tusza kg
	Op.
	1
	


	3.
	Frutti di mare mieszanka op.1kg
	Op.
	1
	


	4.
	Rzepa Daikon
	Szt.
	1
	


	5.
	Organic BIO mąka  pszenna  typ 550 luksusowa 1kg
	Op.
	1
	


	6.
	Prince Tahini Natural Pasta Sezamowa 300g
	Szt.
	1
	


	7.
	Skarby serowara Ser Rubin 190g
	Op.
	1
	


	8.
	Jaja z produkcji ekologicznej 12szt.
	Op.
	1
	


	9.
	Symbio  Semolia  Maka z pszenicy durum ekologiczna 500g
	Op.
	1
	


	10.
	Symbio  Mączka z chleba świętojańskiego Karob
	Op.
	1
	


	11.
	Oliwa z truflą 250ml
	But.
	1
	


	12.
	Ser gran padano  ok. 1kg
	Op.
	1
	


	13.
	Bambusowa mata do sushi  24 cm
	Szt.
	1
	


	14.
	Algi do sushi nori  op.50 szt
	Op.
	1
	


	15.
	Imbir marynowany różowy  op.500g 
	Op.
	1
	


	16.
	Kawior Cepelin Akerman – czarny 100g
	szt
	1
	


	17.
	Maltodekstryna kg
	Op.
	1
	


	18.
	Liofilizowana skórka z pomarańczy 9g
	Op.
	1
	


	19.
	Paulina Compane 
	Szt.
	1
	


	20.
	Herbata Matcha zielona w proszku 40g
	Op.
	1
	


	21.
	Biel tytanowa  5g
	Op.
	1
	


	22.
	Kurki mrożone 0,400
	Op.
	1
	


	23.
	Geś filtr  kg
	Op.
	1
	


	24.
	Polędwica z dorsza 1kg
	Op.
	1
	


	25.
	Jadalne złoto w płatkach 23 karaty 300MG 5 szt
	Op.
	1
	


	26.
	Zamsz w sprayu żółty  250ml
	Op.
	1
	


	27.
	Mermaid Bay Łosoś  norweski  w plastrach wędzony na zimno 200g
	Op.
	1
	


	28.
	Kikkoman Naturalnie warzony sos sojowy 150ml
	Szt.
	1
	


	29.
	Wawel 90%Cocoa Czekolada gorzka extra 100g
	Szt.
	1
	


	30.
	Daktyle bez pestek  400g
	Op.
	1
	


	31.
	Bio olej kokosowy 400ml
	Op.
	1
	


	32.
	Organic kasza gryczana niepalona cała 500g
	Op.
	1
	


	32.
	Primavika Masło orzechowe bez dodatku 
	Op.
	1
	


	32.
	Jadalne srebro  w proszku 300mg szt.
	Op.
	1
	


	33.
	New Lecithin 1200mg
	Op.
	1
	


	                                                 RAZEM
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Projekt: Biuro projektu: Niepubliczne Technikum im. 72 Putku Piechoty Z DZ ZAKEAD
EKO-specjalisci: fryzjer i kucharz w Radomiu Zaktadu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach DOSKONALENIA
—— ZAWODOWEGO

- zawodowi gracze na mazowieckim ul. Saska 4/6, 26-600 Radom, tel. 48 33105 23
rynku pracy www.ekospecjalisci.zdz kielce.pl wKIELCACH




