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Załącznik nr 1 
Szczegółowa Charakterystyka Przedmiotu  Zamówienia

USŁUGA CATERINGOWA DLA UCZESTNIKÓW/UCZESTNICZEK KURSÓW W RAMACH PROJEKTU 
pn. „SPECJALIŚCI I SPECJALISTKI W ZAWODZIE!” 

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu posiłków, tj. drugie danie dla każdej osoby biorącej udział w Projekcie, zwanej Uczestnikiem/Uczestniczką Projektu oraz dostarczenie cateringu do miejsc realizacji kursów, wskazanych poniżej.

	Zadanie 1
Przygotowanie i dostarczenie cateringu dla Uczestników/Uczestniczek Projektu – grupy w Opatowie
Miejsce dostarczenia: CKZ w Opatowie, ul. Ćmielowska 4.

	Wyszczególnienie
	Średnia liczba osób na kursie przypadająca 
na 1 dzień usługi
	Średnia ilość posiłków

	Drugie danie
	  12
	360



	Zadanie 2
Przygotowanie i dostarczenie cateringu dla Uczestników/Uczestniczek Projektu – grupy w Busku Zdroju
Miejsce dostarczenia: CKZ w Busku Zdroju, ul. Wojska Polskiego 30.

	Wyszczególnienie
	Średnia liczba osób na kursie przypadająca 
na 1 dzień usługi
	Średnia ilość posiłków

	Drugie danie
	12 
	708



	Zadanie 3
Przygotowanie i dostarczenie cateringu dla Uczestników/Uczestniczek Projektu – grupy w Sandomierzu
Miejsce dostarczenia: CKZ w Sandomierzu, ul. Wojska Polskiego 22.

	Wyszczególnienie
	Średnia liczba osób na kursie przypadająca            na 1 dzień usługi
	Średnia ilość posiłków

	Drugie danie
	12 
	102



	Zadanie 4
Przygotowanie i dostarczenie cateringu dla Uczestników/Uczestniczek Projektu – grupy w Staszowie
Miejsce dostarczenia: CKZ w Staszowie, ul. Koszarowa 7.

	Wyszczególnienie
	Średnia liczba osób na kursie przypadająca            na 1 dzień usługi
	Średnia ilość posiłków

	Drugie danie
	12 
	204



2. Realizacja zamówienia będzie odbywała się w okresie od lutego 2022 r. do 31 marca 2023 r. na podstawie harmonogramu/ów kursów, które Wykonawca otrzyma na co najmniej 3 dni przed rozpoczęciem kursów. 
3. Harmonogram realizacji usługi może obejmować dni powszednie tygodnia (od poniedziałku do piątku) i/lub weekendy (sobota - niedziela). Wykonawca powinien dostarczyć catering, pod wskazany adres, podany w harmonogramie, w godzinach od 11.30 do 16.30.
4. Zamawiający każdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacją usługi, potwierdzi ilość porcji zamawianą w danym dniu (w przypadku zmniejszenia liczby Uczestników/Uczestniczek). Dlatego faktury wystawiane przez Wykonawcę powinny odpowiadać na faktyczne zapotrzebowanie ze strony Zamawiającego. Podstawą zapłaty będzie załączony do faktury protokół odbioru usługi cateringowej podpisany przez Wykonawcę i Koordynatora Lokalnego/Dyrektora jednostki (przedstawiciela Zamawiającego).
5. Wykonawca wyłoniony do realizacji usługi cateringowej, nie może zlecać, czy podzlecać wykonania usługi osobom trzecim lub innym podmiotom.
6. Ostateczna ilość zamówionych posiłków może odbiegać od niniejszej charakterystyki w zakresie 50% plus/minus od podanych wartości. 
7. Menu obowiązujące Wykonawcę:
1) DANIE GŁÓWNE (porcja na 1 osobę) do wyboru:
porcja mięsa - wieprzowego / wołowego / drobiowego lub ryby: 
a) sztuka mięsa 150 gram - bez sosu, z sosem - 180 gram, 
b) schab pieczony w sosie własnym / w sosie borowikowym
c) polędwiczki wieprzowe w sosie 
d) kotlet de Volaille z masłem ziołowym / czosnkowym
e) filet z pstrąga / mintaja / dorsza w sosie cytrynowym
f) szaszłyk drobiowy
g) kotlet schabowy
h) kotlet mielony
i) gulasz
j) spaghetti Bolognese / Carbonara (200 gram)
Ryba wymagana w każdy piątek, w który będą odbywać się zajęcia.
Raz w tygodniu zamiast mięsa Zamawiający dopuszcza inny produkt np.: paszteciki z kapustą lub mięsem nie mniej niż 3 sztuki (nie mniej niż 200 gram), pierogi z kapustą, ruskie lub z serem - nie mniej niż 6 sztuk (nie mniej niż 300 gram), bigos, (nie mniej niż 350 gram).
2) DODATKI (porcja na 1 osobę) do wyboru:
a) ziemniaki gotowane lub pieczone (min. 4 sztuki), lub 
b) frytki / talarki (min. 200 gram), lub 
c) gotowana kasza gryczana / ryż (min. 200 gram), lub 
d) gotowane kluski śląskie / kopytka (min. 10 sztuk).
3) SURÓWKI (porcja na 1 osobę) do wyboru:
(min. 200 gram): z białej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty z porem, z kapusty pekińskiej, buraczki zasmażane, marchewka z groszkiem, mizeria.
8. Rodzaj dania nie może powtarzać się częściej niż raz w tygodniu.
9. Posiłki powinny być wysokiej jakości zarówno co do wartości odżywczej, gramatury, jak i estetyki.
10. Podane gramatury dotyczą żywności przed obróbką termiczną.
11. Wykonawca ma obowiązek pobierania oraz przechowywania próbek dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach przez okres 72 godzin od upływu dnia pobrania próbek.
12. Posiłki winny być wykonane z naturalnych produktów, bez używania produktów typu instant czy gotowych półproduktów (np. mrożone pierogi, krokiety itp.) z gwarancją świeżości artykułów i produktów. Mięso nie może być MOM (mięso oddzielane mechanicznie).
13. Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres jednego miesiąca i musi zostać zaakceptowany przez Zamawiającego. Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności posiłków w ciągu 7 dni żywieniowych. Każda zmiana w jadłospisie wymaga akceptacji Zamawiającego.
14. W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do: 
a) przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w przygotowanym przez Zamawiającego miejscu, zgodnie z adresami jednostek organizacyjnych wyszczególnionych w zadaniach,
b) dostarczać gorące posiłki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem jednorazowych sztućców (nóż + widelec – zawinięte w serwetkę jednorazową) oraz serwetki jednorazowe (min. 2 sztuki / osoba) lub podawać na talerzach ceramicznych wraz ze sztućcami zgodnie z wymogami sanepidu, 
c) świadczenia usługi cateringowej, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych o ważnym okresie przydatności do spożycia, w opakowaniach posiadających stosowne atesty, 
d) przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m.in. Obwieszczenie Marszałka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 6 czerwca 2019 r. w sprawie ogłoszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczeństwie żywności                   i żywienia, Dz. U. 2019 poz.1252),
e) uwzględniania specyficznych indywidualnych potrzeb żywieniowych Uczestników/Uczestniczek Projektu.
15. Wykonawca składając ofertę cenową jest zobowiązany przyjąć kalkulację:
a) ciepłego posiłku (drugie danie), uwzględniając średnią cenę za zestaw na 1 osobę,
b) posiłków z uwzględnieniem specyficznych potrzeb żywieniowych Uczestników/Uczestniczek Projektu. 

W kursach mogą uczestniczyć osoby, które są na diecie i zgłosiły ten fakt ze względu na szeroko rozumianą niepełnosprawność.

Oferta cenowa winna zawierać wszystkie koszty realizacji w tym: wydanie potrawy, transport, koszty opakowań, w których będą transportowane posiłki, talerze, sztućce, serwetki itp. oraz organizacja miejsc na odpady oraz ich wywóz po zaserwowanym posiłku.

































Załącznik nr 2
	


	Pieczęć / imię i nazwisko, adres Wykonawcy



FORMULARZ OFERTOWY

	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	

	Numer telefonu:
	

	Numer REGON:
	

	Numer NIP:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	



Nawiązując do zaproszenia na USŁUGĘ CATERINGOWĄ DLA UCZESTNIKÓW/UCZESTNICZEK KURSÓW W RAMACH PROJEKTU pn. „SPECJALIŚCI I SPECJALISTKI W ZAWODZIE!” 
współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego.

1. Oferuję realizację przedmiotu zamówienia za następująca cenę brutto na:
(wypełnić w zakresie Zadania, na które składana jest oferta)
	ZADANIE 1 - CKZ w Opatowie

	cena jednostkowa za posiłek (2-e danie) dla 1 osoby (brutto):
	


	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  - 360 POSIŁKÓW :
	


	SŁOWNIE:
	




	ZADANIE 2 - CKZ w Busku Zdroju

	cena jednostkowa za posiłek (2-e danie) dla 1 osoby (brutto):
	


	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  - 708 POSIŁKÓW :
	

	SŁOWNIE:
	




	ZADANIE 3 - CKZ w Sandomierzu

	cena jednostkowa za posiłek (2-e danie) dla 1 osoby (brutto):
	


	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  - 102 POSIŁKÓW :
	


	SŁOWNIE:
	




	ZADANIE 4 - CKZ w Staszowie

	cena jednostkowa za posiłek (2-e danie) dla 1 osoby (brutto):
	


	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  - 204 POSIŁKÓW :
	


	SŁOWNIE:
	




2. Oświadczamy, że w ramach przyjętego kryterium wyboru oferty „Klauzule społeczne” deklarujemy, że wdrożymy klauzulę społeczną opisaną w pkt.II.6 Zaproszenia  -    TAK / NIE*
3. Oświadczam, że zatrudniam osobę bezrobotną na podstawie skierowania z urzędu pracy zgodnie z ustawą z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (tj. Dz.U. z 2021 r. poz. 1100 ze zm. ) i zatrudnienie to będzie trwało przez okres realizacji zamówienia – TAK / NIE*
*) niepotrzebne skreślić
2. Oświadczamy, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia, w tym koszty dojazdu do miejsca realizacji usługi.
3. Oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej projektem umowy.
4. Oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkie informacji niezbędne do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w projekcje umowy.
5. Oświadczam, że zapoznałem się z projektem umowy i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w niej zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty.
6. Oświadczam, że zobowiązuję się w przypadku wyboru mojej oferty do zawarcia umowy na warunkach,  w miejscu i terminie określonych przez Zamawiającego.
7. Wskazujemy dostępność odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji
 o działalności gospodarczej w formie elektronicznej pod następującym adresem internetowym:
https://ems.ms.gov.pl - dla odpisu z Krajowego Rejestru Sądowego*)
https://www.ceidg.gov.pl - dla odpisu z CEIDG*)
https://…………………………. - inny dokument*)
8. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**
9. Oświadczam, iż informacje i dokumenty zawarte na stronach nr od _____ do _____ stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i zastrzegamy, że nie mogą być one udostępniane. 
10. oświadczam, że wszystkie kartki naszej oferty łącznie ze wszystkimi załącznikami są ponumerowane i cała oferta składa się z  ......... kartek.

…………………………… dnia ..............................
……………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych
do składania oświadczeń woli

** W przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia Wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).
[bookmark: _GoBack]* niepotrzebne skreślić
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