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KIELCE, 8 STYCZNIA 2025 ROKU

ZAPYTANIE OFERTOWE
do złożenia oferty cenowej w prowadzonym postępowaniu na: „Zakup materiałów do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie „Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)” niezbędnych do realizacji projektu pn. projektu „AKCJA ADAPTACJA – wsparcie adaptacyjne na rynku pracy” współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego Plus w ramach programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021-2027 i realizowanego przez Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach.

I. Nazwa i adres Zamawiającego, informacje ogólne

	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 

	Prowadzący rozpoznanie (adres):
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
Biuro Zakładu, ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Wieloosobowe stanowiska ds. Zamówień Publicznych                                                i Kontraktowania Wydatków
godziny pracy: od poniedziałku do piątku od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: zamowienia@zdz.kielce.pl



II. Przedmiot zamówienia:

1. Przedmiotem zamówienia jest zakup materiałów do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie 
„Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)”, niezbędnych do realizacji Projektu „AKCJA ADAPTACJA – wsparcie adaptacyjne na rynku pracy” zgodnie z bieżącymi potrzebami Zamawiającego.
2. Zakres rzeczowy został określony w  Charakterystyce przedmiotu zamówienia - Załącznik nr 1 do Zaproszenia, która stanowi integralną część Zapytania ofertowego.
3. Opis przedmiotu zamówienia stanowi przykładowy koszyk produktów ustalony w celu wyboru Wykonawcy oferującego najniższą cenę za koszyk produktów, które będą przez Zamawiającego najczęściej kupowane.
4. Wykonawca składający ofertę wskaże w ofercie sklep w którym zamawiający będzie dokonywać zakupów. Sklep musi być usytuowany na terenie miasta Włoszczowa.
5. Kryterium oceny ofert – 100 % najniższa cena za całość przedmiotu zamówienia. 
Cena oferty to suma cen za cały przedmiot zamówienia.
W Formularzu ofertowym  należy wycenić wszystkie artykuły/produkty wg. podanych ilości. Brak wyceny produktu powoduje odrzucenie oferty.
Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej zakupionej ilości danego asortymentu. Rozliczenie będzie dokonywane na bieżąco po każdym zakupie. Zamawiający będzie nabywał towar po cenach detalicznych obowiązujących u Wykonawcy w dniu zakupu.
6. Termin wykonania zamówienia: Zgodnie z zapotrzebowaniem do 30.01.2026 r.
7. Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia: 8 000,00 zł. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia / zmniejszenia wartości zamówienia do 50%.
9.	Dodatkowe wyjaśnienia i informacje dotyczące zamówienia można otrzymać w godz. od 08:00 do 15:30 pod nr telefonu 41 366 47 91 wew. 130, 131 lub kontakt e-mailowy: zamowienia@zdz.kielce.pl 
Osoba do kontaktu: p. Joanna Kaśków
10.	Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie ma/mają dostarczyć Wykonawca/cy:
1) Podpisana Oferta  zgodna z załączonym drukiem „Formularza oferty” – Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego.
2) Formularz Asortymentowo – Cenowy – Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego.
11.	Zamawiający zastrzega sobie możliwość dokonywania zmian w treści Zapytanie ofertowego.
12.	Termin i forma składania ofert: 
Oferty należy składać do dnia 14.01.2025 r. do godz. 10:00 jako skan podpisanej oferty na adres 
e-mail: zamowienia@zdz.kielce.pl  
W temacie e-mail proszę wpisać:
„Zakup materiałów do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie „Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)”
13.	Klauzula informacyjna dotycząca RODO. 
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016 r., str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest ZDZ w Kielcach;
· kontakt z inspektorem ochrony danych osobowych w ZDZ: e-mail: iod@zdz.kielce.pl, tel.  41/ 366-47-91 wew. 123;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986);  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia lub na okres przechowywania tych danych zgodnie z wytycznymi regulującymi zasady dofinansowania ze środków UE;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;
· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.
 
Specjalista ds. Zamówień 
Publicznych i Kontraktowania Wydatków
          (-)
								             Joanna Kaśków



*  Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
**   Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

Załącznik nr 1 do Zapytania

CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia jest zakup materiałów do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie „Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)” w OKZ Włoszczowa, w ramach projektu „AKCJA ADAPTACJA – wsparcie adaptacyjne na rynku pracy” zgodnie z bieżącymi potrzebami Zamawiającego. 
Postępowanie prowadzone jest na zasadzie wyceny przykładowego koszyka produktów które najczęściej będą kupowane u Wykonawcy.
Wartość jaką Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia wyniesie 8 000,00 zł. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia / zmniejszenia wartości zamówienia do     50 %.
Termin wykonania zamówienia: zgodnie z zapotrzebowaniem do 30.01.2026 r.

Przykładowe produkty do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie „Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)”

	Lp.
	Wykaz materiałów
	Opakowanie

	1. 
	Mąka pszenna typ 450
	1 kg 

	2. 
	Mąka żytnia
	1 kg

	3. 
	Mąka orkiszowa
	1 kg

	4. 
	Mąka kukurydziana
	1 kg

	5. 
	Mąka ziemniaczana
	0,5 kg

	6. 
	Płatki orkiszowe
	0,5 kg

	7. 
	Płatki kukurydziane
	0,25 kg

	8. 
	Śmietana 36%
	500 ml

	9. 
	Śmietana 30%
	500 ml

	10. 
	Śmietana 18%
	330 ml

	11. 
	Śmietana 12%
	500 ml

	12. 
	Jogurt naturalny
	400 g

	13. 
	Jogurt grecki
	400 g

	14. 
	Mleko 2%
	1 l

	15. 
	Drożdże świeże
	100 g

	16. 
	Jajka op. 10 szt.
	1 op.

	17. 
	Ser feta
	150 g

	18. 
	Ser mozzarella
	1 kg

	19. 
	Ser żółty np. gouda, edamski
	1 kg

	20. 
	Ser gorgonzola
	150 g

	21. 
	Ser parmezan
	200 g

	22. 
	Ser kozi
	150 g

	23. 
	Twaróg półtłusty
	1 kg

	24. 
	Serek mascarpone
	250 g

	25. 
	Serek kremowy śmietankowy
	90 g

	26. 
	Masło 82%
	200 g

	27. 
	Majonez
	500 ml

	28. 
	Napój sojowy
	1 l

	29. 
	Erytrytol
	250 g

	30. 
	Cukier brązowy
	500 g

	31. 
	Cukier puder
	0,5 kg

	32. 
	Proszek do pieczenia
	30 g

	33. 
	Budyń waniliowy
	40 g

	34. 
	Cukier waniliowy
	30 g

	35. 
	Soda oczyszczona
	70 g

	36. 
	Wiórki kokosowe 
	200 g

	37. 
	Orzeszki ziemne prażone niesolone
	400 g

	38. 
	Orzechy włoskie
	200 g

	39. 
	Syrop klonowy
	250 ml

	40. 
	Miód naturalny
	250 g

	41. 
	Dżem truskawkowy 
	1 szt.

	42. 
	Dżem czarna porzeczka
	1 szt.

	43. 
	Olej słonecznikowy
	1 l

	44. 
	Oliwa z oliwek
	0,5 l

	45. 
	Przecier pomidorowy typu passata
	680 g

	46. 
	Koncentrat pomidorowy
	200 g

	47. 
	Kukurydza konserwowa
	400 g

	48. 
	Pomidory krojone w puszce
	400 g

	49. 
	Pieczarki marynowane
	280 g

	50. 
	Papryka konserwowa
	720 ml

	51. 
	Ananas w puszce
	1 szt.

	52. 
	Tuńczyk w sosie własnym
	1 szt.

	53. 
	Tuńczyk w oleju
	1 szt.

	54. 
	Ocet winny
	250 ml

	55. 
	Chrzan tarty
	180 g

	56. 
	Soczewica czerwona
	0,5 kg

	57. 
	Soczewica zielona
	0,5 kg

	58. 
	Suszone pomidory bez zalewy op. 100 g
	1 op. 

	59. 
	Vegeta/przyprawa naturalna op. 300 g
	1 op.

	60. 
	Ziarna słonecznika
	200 g

	61. 
	Ziarna sezamu
	200 g

	62. 
	Siemię lniane
	0,5 kg

	63. 
	Płatki owsiane górskie
	0,5 kg

	64. 
	Żurawina
	1 kg

	65. 
	Kasza jaglana
	1 kg

	66. 
	Makaron tagliatelle
	1 op.

	67. 
	Makaron świderki
	1 op.

	68. 
	Makaron ryżowy
	1 szt.

	69. 
	Cukinia
	1 kg

	70. 
	Cebula
	1 kg

	71. 
	Marchew
	1 kg

	72. 
	Pomidory
	1 kg

	73. 
	Ogórki
	1 kg

	74. 
	Brokuł
	1 szt.

	75. 
	Papryka czerwona
	1 kg

	76. 
	Papryka żółta
	1 kg

	77. 
	Pieczarki
	1 kg

	78. 
	Seler naciowy
	1 szt.

	79. 
	Bakłażan
	1 kg

	80. 
	Buraki
	1 kg

	81. 
	Ziemniaki 
	1 kg

	82. 
	Korzeń pietruszki
	1 kg

	83. 
	Por
	1 szt.

	84. 
	Seler korzeń
	1 kg

	85. 
	Czerwona Cebula
	1 kg

	86. 
	Kalafior
	1 szt.

	87. 
	Sałata lodowa
	1 szt.

	88. 
	Zielona pietruszka
	1 szt.

	89. 
	Koper nać
	1 szt.

	90. 
	Rozmaryn świeży
	1 szt.

	91. 
	Bazylia świeża
	1 szt.

	92. 
	Kolendra świeża
	1 szt.

	93. 
	Rukola op. 80 g
	1 op.

	94. 
	Szpinak baby op. 200 g
	1 op.

	95. 
	Czosnek 
	1 szt.

	96. 
	Banany
	1 kg

	97. 
	Mango
	1 szt.

	98. 
	Awokado
	1 szt.

	99. 
	Ananas
	1 szt.

	100. 
	Cytryny
	1 kg

	101. 
	Pomarańcze
	1 kg

	102. 
	Jabłka
	1 kg

	103. 
	Melon 
	1 szt.

	104. 
	Szynka gotowana
	[bookmark: _GoBack]1 kg

	105. 
	Filet z kurczaka
	1 kg

	106. 
	Łopatka
	1kg

	107. 
	Mięso od szynki
	1 kg

	108. 
	Polędwiczka wieprzowa
	1 kg

	109. 
	Szponder wołowy
	1 kg

	110. 
	Kurczak cały
	1 kg

	111. 
	Skrzydło z indyka
	1 kg

	112. 
	Skrzydełka z kurczaka
	1 kg

	113. 
	Szyja z indyka
	1 kg

	114. 
	Łosoś wędzony
	1 kg

	115. 
	Pieprz czarny mielony
	 1 szt.

	116. 
	Pieprz biały
	1 szt.

	117. 
	Sól
	1 kg

	118. 
	Liść laurowy
	1 op.

	119. 
	Ziele angielskie
	1 op.

	120. 
	Papryka słodka mielona
	1 op.

	121. 
	Gałka muszkatołowa
	1 op.

	122. 
	Tymianek suszony
	1 op.

	123. 
	Cynamon
	1 op.

	124. 
	Curry
	1 op.

	125. 
	Czosnek granulowany
	1 op.

	126. 
	Zioła prowansalskie
	1 op.

	127. 
	Kurkuma
	1 op.

	128. 
	Podgrzybki/borowiki suszone op. 20 g
	1 op.

	129. 
	Czekolada gorzka
	1 szt.

	130. 
	Czekolada mleczna
	1 szt.















Załącznik nr 2 do Zapytania
O F E R T A  C E N O W A
	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Nazwa i adres Wykonawcy
	



	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania Umowy:
	


	Numer telefonu:
	

	Numer REGON:
	

	Numer NIP:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	



Nawiązując do Zapytania ofertowego na: Zakup materiałów do prowadzenia zajęć praktycznych na kursie „Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizator usług okolicznościowych (CATERING FIT)” w ramach projektu „AKCJA ADAPTACJA – wsparcie adaptacyjne na rynku pracy”.
oferujemy realizację przedmiotu zamówienia w zakresie objętym Zapytaniem:
1)	Zakupy będą realizowane w sklepie:
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….
(nazwa, adres)

2)	ZA CENĘ OFERTY:
	OGÓŁEM CENA OFERTY BRUTTO ZA CAŁOŚĆ:
	


	SŁOWNIE:
	




Do oferty cenowej załączam Formularz asortymentowo-cenowy stanowiący Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego

1. Oświadczamy, że wykonamy przedmiot zamówienia zgodnie z Charakterystyką przedmiotu zamówienia stanowiącą Załącznik nr 1 do Zapytania.
1. Wskazujemy dostępność odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej w formie elektronicznej pod następującym adresem internetowym[footnoteRef:1]: [1:  niepotrzebne skreślić] 

https://prs.ms.gov.pl - dla odpisu z Krajowego Rejestru Sądowego
https://www.ceidg.gov.pl - dla odpisu z CEiDG
http://………………….....................…..................................……. - inny dokument
1. Oświadczamy, że w cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z Zapytaniem ofertowym.
1. Oświadczamy, że uzyskaliśmy od Zamawiającego wszystkie niezbędne informacje dotyczące niniejszego zamówienia oraz, że zapoznaliśmy się z treścią Zapytania ofertowego, Charakterystyką przedmiotu zamówienia i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w nich zawarte. 
1. Oświadczamy, iż uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas 30 dni.
5. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 oraz 14 RODO[footnoteRef:2]  wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielnie niniejszego zamówienia / nie dotyczy[footnoteRef:3] [2:  Rozporządzenie 2016/679 Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z dnia 27 kwietnia 2016r w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str. 1), (Dz. Urz. UEL127 z 23.05.2018, str. 2) dalej „RODO"]  [3:  W  przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO - treści oświadczenia. W takim przypadku Wykonawca nie składa oświadczenia, np. przez usunięcie treści oświadczenia poprzez jego wykreślenie.] 

6. Oświadczamy, że wszystkie informacje podane w niniejszym Formularzu są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.


______________________________
(miejscowość, data)													                                                                               _________________________________________
(imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych 
do składania oświadczeń woli)



















Załącznik nr 3 do Zapytania	
Formularz Asortymentowo – Cenowy
	Lp.
	Wykaz materiałów
	Opakowanie
	cena jednostkowa brutto

	1. 
	Mąka pszenna typ 450
	1 kg 
	

	2. 
	Mąka żytnia
	1 kg
	

	3. 
	Mąka orkiszowa
	1 kg
	

	4. 
	Mąka kukurydziana
	1 kg
	

	5. 
	Mąka ziemniaczana
	0,5 kg
	

	6. 
	Płatki orkiszowe
	0,5 kg
	

	7. 
	Płatki kukurydziane
	0,25 kg
	

	8. 
	Śmietana 36%
	500 ml
	

	9. 
	Śmietana 30%
	500 ml
	

	10. 
	Śmietana 18%
	330 ml
	

	11. 
	Śmietana 12%
	500 ml
	

	12. 
	Jogurt naturalny
	400 g
	

	13. 
	Jogurt grecki
	400 g
	

	14. 
	Mleko 2%
	1 l
	

	15. 
	Drożdże świeże
	100 g
	

	16. 
	Jajka op. 10 szt.
	1 op.
	

	17. 
	Ser feta
	150 g
	

	18. 
	Ser mozzarella
	1 kg
	

	19. 
	Ser żółty np. gouda, edamski
	1 kg
	

	20. 
	Ser gorgonzola
	150 g
	

	21. 
	Ser parmezan
	200 g
	

	22. 
	Ser kozi
	150 g
	

	23. 
	Twaróg półtłusty
	1 kg
	

	24. 
	Serek mascarpone
	250 g
	

	25. 
	Serek kremowy śmietankowy
	90 g
	

	26. 
	Masło 82%
	200 g
	

	27. 
	Majonez
	500 ml
	

	28. 
	Napój sojowy
	1 l
	

	29. 
	Erytrytol
	250 g
	

	30. 
	Cukier brązowy
	500 g
	

	31. 
	Cukier puder
	0,5 kg
	

	32. 
	Proszek do pieczenia
	30 g
	

	33. 
	Budyń waniliowy
	40 g
	

	34. 
	Cukier waniliowy
	30 g
	

	35. 
	Soda oczyszczona
	70 g
	

	36. 
	Wiórki kokosowe 
	200 g
	

	37. 
	Orzeszki ziemne prażone niesolone
	400 g
	

	38. 
	Orzechy włoskie
	200 g
	

	39. 
	Syrop klonowy
	250 ml
	

	40. 
	Miód naturalny
	250 g
	

	41. 
	Dżem truskawkowy 
	1 szt.
	

	42. 
	Dżem czarna porzeczka
	1 szt.
	

	43. 
	Olej słonecznikowy
	1 l
	

	44. 
	Oliwa z oliwek
	0,5 l
	

	45. 
	Przecier pomidorowy typu passata
	680 g
	

	46. 
	Koncentrat pomidorowy
	200 g
	

	47. 
	Kukurydza konserwowa
	400 g
	

	48. 
	Pomidory krojone w puszce
	400 g
	

	49. 
	Pieczarki marynowane
	280 g
	

	50. 
	Papryka konserwowa
	720 ml
	

	51. 
	Ananas w puszce
	1 szt.
	

	52. 
	Tuńczyk w sosie własnym
	1 szt.
	

	53. 
	Tuńczyk w oleju
	1 szt.
	

	54. 
	Ocet winny
	250 ml
	

	55. 
	Chrzan tarty
	180 g
	

	56. 
	Soczewica czerwona
	0,5 kg
	

	57. 
	Soczewica zielona
	0,5 kg
	

	58. 
	Suszone pomidory bez zalewy op. 100 g
	1 op. 
	

	59. 
	Vegeta/przyprawa naturalna op. 300 g
	1 op.
	

	60. 
	Ziarna słonecznika
	200 g
	

	61. 
	Ziarna sezamu
	200 g
	

	62. 
	Siemię lniane
	0,5 kg
	

	63. 
	Płatki owsiane górskie
	0,5 kg
	

	64. 
	Żurawina
	1 kg
	

	65. 
	Kasza jaglana
	1 kg
	

	66. 
	Makaron tagliatelle
	1 op.
	

	67. 
	Makaron świderki
	1 op.
	

	68. 
	Makaron ryżowy
	1 szt.
	

	69. 
	Cukinia
	1 kg
	

	70. 
	Cebula
	1 kg
	

	71. 
	Marchew
	1 kg
	

	72. 
	Pomidory
	1 kg
	

	73. 
	Ogórki
	1 kg
	

	74. 
	Brokuł
	1 szt.
	

	75. 
	Papryka czerwona
	1 kg
	

	76. 
	Papryka żółta
	1 kg
	

	77. 
	Pieczarki
	1 kg
	

	78. 
	Seler naciowy
	1 szt.
	

	79. 
	Bakłażan
	1 kg
	

	80. 
	Buraki
	1 kg
	

	81. 
	Ziemniaki 
	1 kg
	

	82. 
	Korzeń pietruszki
	1 kg
	

	83. 
	Por
	1 szt.
	

	84. 
	Seler korzeń
	1 kg
	

	85. 
	Czerwona Cebula
	1 kg
	

	86. 
	Kalafior
	1 szt.
	

	87. 
	Sałata lodowa
	1 szt.
	

	88. 
	Zielona pietruszka
	1 szt.
	

	89. 
	Koper nać
	1 szt.
	

	90. 
	Rozmaryn świeży
	1 szt.
	

	91. 
	Bazylia świeża
	1 szt.
	

	92. 
	Kolendra świeża
	1 szt.
	

	93. 
	Rukola op. 80 g
	1 op.
	

	94. 
	Szpinak baby op. 200 g
	1 op.
	

	95. 
	Czosnek 
	1 szt.
	

	96. 
	Banany
	1 kg
	

	97. 
	Mango
	1 szt.
	

	98. 
	Awokado
	1 szt.
	

	99. 
	Ananas
	1 szt.
	

	100. 
	Cytryny
	1 kg
	

	101. 
	Pomarańcze
	1 kg
	

	102. 
	Jabłka
	1 kg
	

	103. 
	Melon 
	1 szt.
	

	104. 
	Szynka gotowana
	1 kg
	

	105. 
	Filet z kurczaka
	1 kg
	

	106. 
	Łopatka
	1kg
	

	107. 
	Mięso od szynki
	1 kg
	

	108. 
	Polędwiczka wieprzowa
	1 kg
	

	109. 
	Szponder wołowy
	1 kg
	

	110. 
	Kurczak cały
	1 kg
	

	111. 
	Skrzydło z indyka
	1 kg
	

	112. 
	Skrzydełka z kurczaka
	1 kg
	

	113. 
	Szyja z indyka
	1 kg
	

	114. 
	Łosoś wędzony
	1 kg
	

	115. 
	Pieprz czarny mielony
	 1 szt.
	

	116. 
	Pieprz biały
	1 szt.
	

	117. 
	Sól
	1 kg
	

	118. 
	Liść laurowy
	1 op.
	

	119. 
	Ziele angielskie
	1 op.
	

	120. 
	Papryka słodka mielona
	1 op.
	

	121. 
	Gałka muszkatołowa
	1 op.
	

	122. 
	Tymianek suszony
	1 op.
	

	123. 
	Cynamon
	1 op
	

	124. 
	Curry
	1 op.
	

	125. 
	Czosnek granulowany
	1 op.
	

	126. 
	Zioła prowansalskie
	1 op.
	

	127. 
	Kurkuma
	1 op.
	

	128. 
	Podgrzybki/borowiki suszone op. 20 g
	1 op.
	

	129. 
	Czekolada gorzka
	1 szt.
	

	130. 
	Czekolada mleczna
	1 szt.
	

	SUMA RAZEM - Cena oferty brutto:
	



Cena oferty to suma cen jednostkowych brutto poszczególnego asortymentu. Rozliczenie nastąpi na podstawie ceny jednostkowej brutto danego asortymentu oraz faktycznej zakupionej ilości danego asortymentu. Rozliczenie będzie dokonywane na bieżąco po każdym zakupie. Zamawiający będzie nabywał towar po cenach detalicznych obowiązujących u Wykonawcy w dniu zakupu.
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Projekt: ,AKCJA ADAPTACJA- wsparcie adaptacyjne na rynku pracy”
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Projekt realizowany na podstawie umowy o dofinansowanie

7 Wojewddzkim Urzedem Pracy w Kielcach w ramach programu regionalnego
Fundusze Europejskie dla Swietokrzyskiego 2021-2027.
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