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Mamy w szkołach nauczycieli wykra-
czających poza podstawę programo-
wą,  pasjonatów potrafiących zarazić 
młodzież miłością do rzemiosła. Osią-
gnięcie naszych uczniów, którzy zdobyli 
dwa pierwsze miejsca w ogólnopolskim 
konkursie Master Baker w Poznaniu, bo 
potrafią piec tradycyjne chleby jak nikt 
inny, to sukces który otwiera im drzwi 
do kariery i prestiż dla Zakładu Dosko-
nalenia Zawodowego w Kielcach i życzę 
dalszych sukcesów.

Cieszę się, że w Szkołach Zakładu 
Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
udało się zmodernizować istniejącą 
i otworzyć kolejną pracownię gastrono-
miczną. 

Umacniamy swoją markę dzięki 
ambitnym nauczycielom i ambitnym 
uczniom, a także śmiałym decyzjom. 
W Radomiu przy szkołach im. 72 Pułku 
Piechoty ZDZ, działa prowadzone bez-
pośrednio przez Zakład Doskonalenia 
Zawodowego Kielcach Branżowe Cen-
trum Umiejętności Portów i Terminali 
Lotniczych. Właśnie uroczyście otwo-
rzyliśmy drugie już BCU. Tym razem 
w dziedzinie Gastronomii i Kelnerstwa. 
Kształcić będziemy korzystając z najno-
wocześniejszego sprzętu i technologii.

Z wielką radością odnotowałem ko-
lejny sukces uczniów Technikum im. 
Stanisława Konarskiego w Nowym Mie-
ście nad Pilicą Zakładu Doskonalenia 
Zawodowego w Kielcach, którzy zostali 
Mistrzami Polski w XI Ogólnopolskim 
Przeglądzie Musztry Klas Wojskowych 
Zakopane 2026. Gratulacje kieruję tak-
że do kadetów z Zespołu Szkół ZDZ 
w Kielcach, którzy zajęli drugie miej-
sce. W rywalizacji prezentowane były 
wszystkie województwa, wywalczenie 
dwóch pierwszych miejsc przez na-
szych uczniów tym bardziej zasługuje 
na uznanie. 
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Gratuluję też szachistom z Kielc, za 
zajęcie pierwszego miejsca w Międzysz-
kolnej Lidze Szachowej. 

Za nami uroczyste ślubowania klas 
pierwszych: mundurowych i niemun-
durowych. Jak każdego roku odbywały 
się one na głównych placach i rynkach 
miast, w obecności rodziców, zaproszo-
nych gości i wielu sympatyków naszych 
szkół. Z tego miejsca raz jeszcze chcę 
przypomnieć, że noszenie munduru 
z logo ZDZ to zobowiązanie. Młodzież 
wybrała drogę wartości, dyscypliny, 
służby i najlepszą z możliwych ścieżek 
edukacji. Szkołę, w której tradycja łączy 
się z nowoczesnością, doświadczenie 
z kompetencją, a pasja do służb mun-
durowych z nauką konkretnego fachu 
i możliwością starannego przygotowa-
nia na studia.

Uroczyście, jak na 80 lat istnienia 
przystało, obchodziliśmy w Warszawie 
jubileusz Zakładów Doskonalenia Za-
wodowego. Biorący w nim udział dy-
rektorzy, nauczyciele, pracownicy jed-
nostek z całej Polski z dumą podkreślali, 
że do budowania ogólnopolskiej marki 
edukacji zawodowej przyczyniły się: 
dbałość o jakość, patrzenie poza hory-
zont, wyprzedzanie trendów.

Przed uczniami dwa miesiące wypo-
czynku. Wykorzystajcie ten czas na sport, 
zabawę i rozwijanie hobby. Pamiętajcie 
o rozwadze nad wodą, w górach i na 
drogach. Zbierajcie siły na nowe wy-
zwania edukacyjne. Do zobaczenia we 
wrześniu.

Jerzy Wątroba
Prezes Zarządu ZDZ w Kielcach 
w-ce przew. Krajowej Rady ZDZ

Mistrzowie Polski.
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Zafascynowani  
wojskiem

Jakub Szymański z dumnymi rodzicami.

Ślubowania uczniów klas pierwszych Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach odbywają się 
w przestrzeni publicznej. Młodzież klas mundurowych i niemundurowych składa ślubowania na sztandar 
ZDZ na placach i rynkach miast, gromadząc nie tylko uczniów i pracowników, najbliższą rodzinę i przyja-
ciół, ale także lokalną społeczność. Tradycyjnie, wśród gości są też przedstawiciele parlamentu, Wojska 
Polskiego, Policji, Straży Granicznej i władz samorządowych. Widok uczniów w mundurach potwierdza, że 
edukacja wojskowa to nie tylko możliwość zdobycia przez nich wiedzy wojskowej, ale także nauka postaw 
obywatelskich i patriotycznych.

Ostrowiec Świętokrzyski, Kielce, Nowe Miasto  

Od kwietnia do maja odbyły się ślu-
bowania uczniów szkół Zakładu Do-
skonalenia Zawodowego w Ostrowcu 
Świętokrzyskim, Radomiu, Kielcach, 
Starachowicach, Nowym Mieście nad 
Pilicą i w Końskich. 

Ostrowiec Świętokrzyski  
– zafascynowani wojskiem

Podobnie jak w innych miastach, ślu-
bowanie rozpoczęła Msza Święta odpra-
wiona w intencji młodzieży, nauczycieli 
i rodziców. Po mszy uczniowie ubrani 
w mundury, także z epoki patrona szko-
ły Tadeusza Kościuszki, przemaszerowa-

li ulicami miasta na ostrowiecki Rynek. 
Pokaz musztry paradnej, występy arty-
styczne uczennic i absolwentki szko-
ły, solistki Krystyny Wójcik były gorąco 
oklaskiwanym wstępem do najważniej-
szego punktu uroczystości. Po ślubowa-
niu i okolicznościowych wystąpieniach, 
dyrektor Izabela Pustuła wyróżniła lista-
mi gratulacyjnymi najlepszych uczniów. 
Jednym z nich był Jakub Szymański, 
który zabrał głos w imieniu młodzieży: 
– Każdy z nas kiedyś opuści mury szkoły 
jako człowiek przygotowany do podjęcia 
pracy zawodowej. Mając dziś na sobie 
mundury pokazujemy, że reprezentuje-
my nie tylko szkołę, ale i Polskę – mówił 
wzruszony.

Zofia Guzal-Łasisz wspomina zeszło-
roczne ślubowanie wnuka Huberta:  
– Było pięknie, bo to przecudowna szko-
ła. Zresztą co ja mam mówić, moje dzieci 
kończyły technikum w ZDZ. Od razu za-

wód, wiele nowych umiejętności i otwarta 
droga na studia. I syn i córka mają po dwa 
kierunki studiów, a przygotowywali się do 
nich właśnie w ZDZ. To gdzie mieli wysłać 
swoje dzieci? – pyta retorycznie.

Przysłuchująca się rozmowie córka, 
Marta Hadyna potwierdza: 

– Ja kończyłam profil gastronomicz-
ny, bo wtedy tylko taki był. Nie pracuję 
w zawodzie, jestem nauczycielką. U nas 
na roku było około 30. osób. Większość 
skończyła studia.

Małgorzata Stojak, babcia Wiktora 
Myśliwskiego opowiada, że wnuczek 
zawsze był zafascynowany wojskiem:  
– Odkąd tu trafił ta fascynacja jest jeszcze 
większa. Chwali szkołę, dobrze się uczy, 
a ja nie wiedziałam, że tak to będę prze-
żywać, że to tak podniosła, piękna uroczy-
stość – mówi wzruszona. 

Prezes Jerzy Wątroba w kapeluszu i z ciupagą. Obok dyr Paweł Raczyński.
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Na pierwszym planie Agnieszka Maciejska 
z synem Robertem.

mnie już w życiu nie zaskoczy, ale im się 
udało – powiedział prezes Wątroba od-
bierając kapelusz podhalański i ciupagę. 

– Dziękuje Wam za to, że jesteście 
i z nieukrywaną radością stwierdzam, że 
jestem z Was bardzo dumny – mówił do 
kadetów. 

Małgorzata Wrzesińska, której wnu-
czek maszerował ze sztandarem w ko-
lumnie także nie kryła radości:

– Marcel składał ślubowanie w ubie-
głym roku, dziś kolej na wnuczkę. Syn też 
chodził do tej szkoły. Wszyscy związali-
śmy się z ZDZ i nigdy się nie zawiedliśmy. 

– Pogoda nie dopisała, choć pocie-
szam się, że nie padał deszcz. Ceremoniał 
przebiegł bez zakłóceń. Dziękuję wła-
dzom Nowego Miasta za to, że możemy 
wspólnie budować wizerunek regionu  
– mówił Paweł Raczyński, dyrektor Szko-
ły Technikum im. St. Konarskiego w No-
wym Mieście nad Pilicą. 

Podobnie jak w innych miastach, 
uroczystości zakończył koncert Orkie-
stry Reprezentacyjnej Wojsk Obrony Te-
rytorialnej z Radomia. Jak każe tradycja, 
wszyscy zebrani zaproszeni zostali na 
wojskową grochówkę. 

Narratorem podczas uroczystości 
ślubowania był Andrzej Szostak, główny 
specjalista do spraw klas mundurowych.

Kielce – służyć społeczeństwu

– Należycie do elitarnego grona. Ślubo-
wanie to przede wszystkim zobowiązanie 
do rzetelnej nauki, deklaracja do pielę-
gnowania najwyższych wartości naszego 
społeczeństwa: patriotyzmu, humanita-
ryzmu, tolerancji i demokracji – mówił na 
Placu Artystów w Kielcach Rafał Górec-
ki, prezes Zarządu Głównego Związku 
Zakładów Doskonalenia Zawodowego. 

Dorota Przybylska potwierdza słowa 
prezesa: – To patriotyzm i chęć służenia 
społeczeństwu pchnęły Mateusza do tej 
szkoły. Jest bardzo zadowolony. Konkret-
ny cel, zawód, pasja. Zresztą wojna za na-
szą granicą też była motywacją. Mój syn 
jest patriotą i chce służyć w wojsku dla 
swojej ojczyzny. 

Z kolei Agnieszka Maciejska podkre-
śla: – Dzisiaj jestem w podwójnej roli, bo 

starszy syn Robert jest w czwartej klasie, 
a Bartosz składa ślubowanie. Jak wszyscy 
rodzice czuję radość, dumę i satysfakcje. 
To było jasne, że drugi syn też będzie w tej 
szkole. Tutaj jest dyscyplina, dobry kon-
takt z nauczycielami i spokój. 

Robert, który przysłuchuje się naszej 
rozmowie potwierdza: – Nauczyciele są 
mega fajni, wyrozumiali, można z nim po-
rozmawiać. Dobra szkoła, bo mogę robić 
wiele rzeczy. Byłem na super praktykach 
w Portugalii, już wiem, jak to jest chodzić 
do pracy. Jestem na kierunku technik lo-
gistyk. Wybrałem go przypadkowo, ale 
już się wkręciłem. Najchętniej kiedyś po-
łączyłbym wojsko z logistyką.

Podsumowując wydarzenie, dyrektor 
Szkół ZDZ w Kielcach, Dorota Nowak 
przyznała, że zainteresowanie klasami 
mundurowymi jest coraz większe. Pod-
kreśliła, że dzieje się tak ze względu na 
dobre przygotowanie młodzieży do pra-
cy w wojsku, policji czy straży pożarnej, 
ale także z powodu bogatej oferty zajęć 
dodatkowych. 

� Nowe Miasto nad Pilicą  
– duma narodowa 

Podczas ślubowania miało miejsce 
wyjątkowe i symboliczne wydarzenie. 
Prezesowi Zarządu ZDZ w Kielcach, Je-
rzemu Wątrobie przekazano atrybuty 
Kompanii Reprezentacyjnej Podhalań-
czyków. 

– Sądziłem, że moja załoga niczym 
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Chwila przed rozpoczęciem konkursu.

Nauczycielka Teresa Wilk jest dumna ze swoich uczniów.

Piąć się 
w górę

Jej wartość to około jednego miliona 
złotych.

– Trudno tę inwestycję przecenić. 
Mamy teraz dwie pracownie i sprzęt naj-
nowszej generacji. Nasi uczniowie startują 

Kielce  

W otwarciu wzięła udział Marszałek 
Województwa Świętokrzyskiego, Rena-
ta Janik: 

– Mieszkańcy nie zawsze zdają sobie 
sprawę, jak bardzo dzięki naszej współ-

W Zespole Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w  Kielcach 
otwarto nowoczesną pracownię gastronomiczną. 

pracy, unijnej pomocy i panu prezesowi 
Wątrobie odbudowaliśmy szkolnictwo 
zawodowe. Tutaj kształcą się przyszli fa-
chowcy. Zapewniam, że jako samorząd 
województwa nadal będziemy wspierać 
tego typu inicjatywy, bo inwestycja w edu-
kację zawodową jest inwestycją w przy-
szłość całego województwa – zwróciła 
się do uczniów i nauczycieli.

Justyna Kasprzyk, dyrektor Krajowego 
Ośrodka Wsparcia Rolnictwa w Kielcach 
przyznaje, że nowa sala, płyty grzewcze, 
piece, meble, robią wrażenie: – Ale mam 
jeszcze jedną refleksję. W Ośrodku reali-
zujemy kampanię „Kupuj Świadomie”. 
Założenie jest takie, aby konsument pa-
trzył skąd produkt pochodzi, z czego się 
składa. Rozmawiałam z uczniami, którzy 
biorą udział w konkursie i oni mówią, że 
najważniejsza jest jakość produktu, do-
piero potem pomysł i wykonanie. To dla 

w najważniejszych konkursach w kraju. 
Takie wyposażenie daje nam zupełnie 
nowe perspektywy – cieszy się Mariusz 
Bezak, nauczyciel przedmiotów zawo-
dowych w branży gastronomicznej.

Dyrektor Dorota Nowak przyznaje, że 
otwarcie nowej pracowni było wyczeki-
wanym wydarzeniem: – Dla podkreślenia 
jego wagi zorganizowaliśmy międzyszkol-
ny konkurs cukierniczy o puchar Preze-
sa Zarządu ZDZ w Kielcach, pod nazwą 
Wielkanocne Mistrzostwa Wypieków, 
a obok trwa tradycyjny już w naszej szko-
le kiermasz świąteczny. 
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Tradycja 
połączona  
z pomaganiem
Kielce  

W szkole ZDZ Kielcach po raz trzeci 
odbył się kiermasz wielkanocny. Ucznio-
wie i nauczyciele przygotowując oko-
licznościowe ozdoby udowodnili, że po-
trafią łączyć siły w słusznym celu.

– Konsekwentnie zbieramy środki pie-
lęgnacyjne, opatrunki potrzebne w kie-
leckim Hospicjum im. św. Matki Teresy. 
Nie sprzedajemy naszych wyrobów, od-
dajemy je za przedmioty, na które czekają 
nieuleczalnie chorzy. Współpracujemy 
z hospicjum, wiemy czego tam brakuje 
i dzięki temu przekazujemy pomoc rze-
czową trafioną w stu procentach – pod-
kreślała nauczycielka Agnieszka Per-
czak-Buda. 

Zarówno stroiki jak ciastka maślane 
wykonali uczniowie.

– Pracowali nad nimi z wielkim zaan-
gażowaniem. Wiedzieli, że to na szczytny 
cel, a wtedy naprawdę potrafią się zmobi-

Kiermasze świąteczne w Szkołach Zakładu Doskonalenia Zawodo-
wego w Kielcach, to stały punkt w kalendarzu wydarzeń przedświą-
tecznych w całym regionie. 

lizować. Bardzo chętnie biorą w takich ak-
cjach udział. Tworzenie pięknych przed-
miotów przynosi im ogromną satysfakcję 
– mówiła Paulina Jarosz.

Stroiki zawsze przygotowywane są 
podczas zajęć rewalidacyjnych przez 
uczniów, mających orzeczenia o potrze-
bie kształcenia specjalnego.

– To jest też forma terapii dla tych 
uczniów. Ćwiczą motorykę małą, koncen-
trację uwagi, rozwijają kreatywność. Praca 
wykonywana dla chorych w hospicjum 
buduje w młodzieży poczucie sprawczo-
ści i wiary we własne umiejętności – opo-
wiadała Emilia Głowacz.

Od lat kiermasze w szkołach Zakładu 
Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, 
to tradycja połączona z pomaganiem. 
To z jednej strony prezentacja talentów 
uczniowskich, ale także lekcja empatii 
i wrażliwości na drugiego człowieka.

mnie budujące i przywodzi na myśl wła-
śnie naszą kampanię.

Grzegorz Kozubek, przewodniczący 
jury, mistrz cukiernictwa wyjaśnia, że 
oceniając prace uczniów pod uwagę 
bierze smak, wygląd, estetykę i co naj-
ważniejsze higienę i organizację pracy:  
– Krążę, podglądam i widzę, że dzieciaki 
są nauczone higieny i dobrej organiza-
cji pracy. A jeśli chodzi o smak, to już nie 
jest tak, że deser im słodszy tym lepszy. 
Wszystko się zmienia i mam nadzieję, że 
tu także nowe smaki się pojawią.

Pierwsze miejsce w konkursie zajęły 
Maja Dudek i Emilia Słoń, uczennice Ze-
społu Szkół ZDZ w Kielcach. 

Prezes Jerzy Wątroba, który przy każ-
dej okazji podkreśla, że zależy mu, aby 
warunki do nauki, wyposażenie pracow-
ni były na najwyższym poziomie, zauwa-
ża jednak pewien mankament:

– Jestem zadowolony z dzisiejszego 
dnia. Ale tu, przy ulicy Paderewskiego 
w Kielcach, mamy zbyt małe pomiesz-
czenie. Bo doposażyć jeszcze można. 
Przemysł nie śpi, produkuje i wymyśla 
sprzęt coraz bardziej nowoczesny, wyko-
rzystujący zaawansowaną technologię, 
automatyzację. Chodzę po tej pięknej 
pracowni i upewniam się, że jedynym 
wyjściem jest rozbudowa w górę. Trzeba 
będzie dostawić piętro. To ścisłe centrum 
miasta, obok budynku nie ma miejsca, 
trzeba będzie piąć się w górę. 

Stroiki zachwycały różnorodnością.
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Pokaz kuchni molekularnej w wykonaniu 
Łukasza Szewczyka.

Fragment pokazu „Smaki wspomnień”.
Wstęga przecięta. Za chwilę rozpocznie się 
zwiedzanie Centrum.

Radom  

Otwarcie Centrum, co podkreślali za-
proszeni goście, to nowy rozdział radom-
skiej edukacji oraz krajowego rynku bran-
ży gastronomicznej. Branżowe Centrum 
Umiejętności w dziedzinie Gastronomii 
i Kelnerstwa stawia sobie za cel kształce-
nie elitarnych kadr dla restauracji i hoteli. 
Wydarzenie zgromadziło przedstawicieli 
branży, władz samorządowych, partne-
rów projektu, dyrekcję i kadrę pedago-
giczną.

Wprowadzeniem do uroczystości była 
prezentacja umiejętności w wykonaniu 
uczniów klas mundurowych i uczniów 
klas fryzjerskich z wizażem i fotografią, 
pod kierunkiem Anety Bernat i Magdale-
ny Suligowskiej.

Widowiskowy i niełatwy układ cho-
reograficzny pokazu „Smaki wspomnień”, 
do którego uczniowie przygotowywali się 
przez dwa miesiące, wypadł doskonale. 
Połącznie różnych form fryzur, makijażu, 
tańca i muzyki w dynamiczne widowisko 
tworzące wspólną, efektowną prezenta-
cję wizualną, podkreślało umiejętności 
praktyczne uczniów.

Katarzyna Kołodziejska, dyrektor Szkół 
im. 72 Pułku Piechoty w Radomiu ZDZ 

Wracamy do korzeni 
Szkolnictwo zawodowe w Polsce wchodzi na nowy poziom, a Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kiel-
cach udowadnia, że jest liderem w kreowaniu nowych trendów edukacyjnych. W Zespole Szkół imienia 72 
Pułku Piechoty ZDZ w Radomiu odbyło się uroczyste otwarcie Branżowego Centrum Umiejętności w dzie-
dzinie Gastronomii i Kelnerstwa.

w Kielcach nie kryła radości, że to właśnie 
Radom staje się kluczowym punktem na 
mapie edukacji gastronomicznej w Pol-
sce. Witając gości mówiła o idei, która 
przyświecała powstaniu nowemu BCU.

– W dobie gotowych dań, my wracamy 
do korzeni, pokazując jak przygotować 
autorskie marynaty, jak dobierać gatunki 
drewna. Uczymy jak opowiadać o stopniu 
wypieczenia, jak serwować mięsa bezpo-
średnio przy stoliku i jak łączyć dymne 
nuty potraw z odpowiednio dobranymi 
napojami. Uczymy nie tylko techniki, ale 
i odpowiedzialności. Dbamy o środowi-
sko, kładziemy nacisk na technologię, 
ekologię i profesjonalne zarządzanie. 

Wiceprezes Zarządu Polskiego Stowa-
rzyszenia Grilla i BBQ Marian Kosarzecki 
powiedział:

– Jako partner BCU czuje dumę i sa-
tysfakcję. Nasze doświadczenia przeku-
te w liczne międzynarodowe nagrody 
pozwoliło nam aktywnie uczestniczyć 
w projektowaniu i wyposażeniu tutejszej 
strefy gastronomicznej. Chcieliśmy stwo-
rzyć miejsce, w którym uczeń poczuje się 
jak mistrz świata, gdzie profesjonalizm 
spotyka się z nowoczesną technologią.

Po symbolicznym przecięciu wstęgi 
oraz poświęceniu Centrum, uruchomiono 
pracownię wspólnym zapaleniem palnika 
kuchennego. Oprawą uroczystego otwar-
cia był pokaz mistrza kuchni molekular-
nej, Łukasza Szewczyka.

Na utworzenie Branżowego Centrum 
Umiejętności w dziedzinie Gastronomii 
i Kelnerstwa otrzymano 10 mln zł z Kra-
jowego Planu Odbudowy. Znaczna część 
unijnych środków, bo aż 4 miliony złotych, 
została przeznaczona na kompleksowy 
remont i zakup najnowocześniejszego 
sprzętu. 

– Jesteśmy jedynym Zakładem Do-
skonalenia Zawodowego w Polsce, który 
ma już dwa BCU – cieszył się prezes Jerzy 
Wątroba – Nie ukrywam, że chętnie bym 
widział ich więcej w strukturach kielec-
kiej ZDZ. Przypominam bowiem drogim 
gościom, że jesteśmy w każdym mieście 
powiatowym dawnego woj. kieleckiego, 
w związku z tym mamy jeszcze mnóstwo 
miejscowości, w których możemy za-
szczepić idee Branżowych Centrów Umie-
jętności, które oceniam bardzo wysoko.
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Grillowanie  
na wysokich 
obrotach
Branżowe Centrum Umiejętności w dziedzinie Gastronomii i Kelner-
stwa przy Szkołach im. 72 Pułku Piechoty w Radomiu Zakładu Do-
skonalenia Zawodowego było gospodarzem Otwartych Mistrzostw 
Polski Grilla i BBQ w kategorii Master. 

Radom  

Do rywalizacji przystąpiły zespoły 
z Polski, Węgier, Litwy, Łotwy i Estonii. 
Radomianie i goście niemal z całej Pol-
ski mieli niepowtarzalną okazję podpa-
trywania nowoczesnych technik prawi-
dłowego przyrządzania mięs.

Przez cały czas trwania mistrzostw 
eksperci, skupieni wokół Polskiego 
Stowarzyszenia Grilla i BBQ, które było 
głównym organizatorem Mistrzostw, 
udzielali fachowych porad. Na pełnych 
obrotach pracowała strefa gastrono-
miczna z myślą o smakoszach przyrzą-
dzanych na bieżąco kiełbasek i wsze-
lakich mięs, również w połączeniu 
z pieczonymi ziemniakami, warzywami, 
ryżem. 

W części konkursowej ekipy ry-
walizowały w kilku kategoriach. Ich 
zadaniem było przygotowanie dań, 
w których główną rolę odegrały: kiełba-
sa, mięso z kurczaka, żeberka, wołowi-
na i wieprzowina. Swoją reprezentację 
wystawiły Szkoły im. 72 Pułku Piechoty 
w Radomiu, które mają w swojej ofercie 
kierunek Technik żywienia i usług ga-
stronomicznych. Wystartowało 5 drużyn 
uczniowskich. 

Nasza młodzież odniosła spory suk-
ces, biorąc pod uwagę megasilną kon-
kurencję.

Wysokie II miejsce w kat. kiełbasa 
zajęli uczniowie Małgorzata Mitak, Mał-
gorzata Frąk i Deny Omelechenko. IV 
miejsce /na 5 wyróżnionych przez jury/ 

zajęli: Oliwia Kaluga, Natalia Janek i Da-
wid Dziurzyński, V miejsce – uczniowie 
Błażej Gospodarczyk i Kacper Wymiatał.

Co ważne, konkursowe dania, ocenia-
ne przez międzynarodowe jury z udzia-
łem amerykańskich ekspertów, były 
inwencją uczniów. Gratulacje młodych 
laureatom przekazała dyrektor szkoły, 
Katarzyna Kołodziejska.

Mistrzostwa odwiedzili znamieni-
ci goście, wśród nich Alina Prochasek, 

członkini Zarządu Fundacji Rozwoju 
Systemu Edukacji w Warszawie, wice-
prezydent Radomia Bartosz Bednarczyk 
i Jerzy Wątroba, prezes Zarządu ZDZ 
w Kielcach. Zwycięzca konkursowych 
zmagań, wyjedzie na prestiżowe mię-
dzynarodowe mistrzostwa World Cham-
pionship Invitational Barbecue, które 
odbędą się jesienią tego roku w Stanach 
Zjednoczonych. 

 

Barbara Pikiewicz

Laureaci II miejsca z radomskiej szkoły na pamiątkowym zdjęciu.

Wywiadu udzielają panie: Katarzyna  
Kołodziejska i Alina Prochasek.
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Lena Oliwa z nauczycielem Hubertem 
Grześkiewiczem.

Magdalena Bieńkowska (z lewej) i Ewa 
Kołodziejska przy radomskim stoisku.

W Warszawie odbyły się centralne uroczystości z okazji 80-lecia istnienia Zakładów Doskonalenia Zawo-
dowego. Do stolicy zjechali przedstawiciele instytucji publicznych, samorządowych, biznesowych, środo-
wisk edukacji, rynku pracy, partnerzy i przyjaciele. Prezes Zarządu Głównego Związku ZDZ Rafał Górecki 
po powitaniu gości podkreślił, że 80 lat istnienia to historia ludzi i konsekwentnie budowanego systemu 
szkolnictwa praktycznego, odpowiadającego na zapotrzebowanie gospodarki i rynku pracy.

Warszawa  

dził podziw zgromadzonych gości. 
Gorąco oklaskiwano kunszt, precyzję 
i trudny układ idealnie zgrany z muzyką. 
Uczniowie udowodnili, że potwierdzo-
ne w tym roku w Zakopanem pierwsze 
miejsce dla reprezentacji Technikum im. 
St. Konarskiego ZDZ w Nowym Mieście 
nad Pilicą, w ogólnopolskich zawodach 
Musztry Klas Mundurowych jest jak naj-
bardziej zasłużone. 

Bardzo podobał się także pokaz mu-
zyczno-taneczny w wykonaniu uczniów 
Szkół im. 72 Pułku Piechoty w Radomiu 
którzy zaprezentowali swój talent arty-
styczny, pasje i kreatywność. 

Stoiska przyciągały uwagę 

– Ranga wydarzenia jest duża i cieszy-
my się, że możemy pokazać jak się rozwi-
jamy. Mówię o całym związku, ale oczywi-
ście Radom się wyróżnia choćby faktem 

posiadania dwóch Branżowych Centrów 
Umiejętności – mówiła Magdalena Bień-
kowska, dyrektor BCU w dziedzinie Ga-
stronomii i Kelnerstwa, która wraz Ewą 
Kołodziejską dyrektor BCU Służb Lotni-
skowych zachęcały do zapoznania się 
z ofertą radomskiego ZDZ.

Dużym zainteresowaniem cieszyło 
się także stoisko Szkół ZDZ w Opatowie.

– Przywieźliśmy prace wykona-
ne w pracowni fotograficznej przez 
uczniów. Mamy najlepszego nauczycie-
la, pana Huberta Grześkiewicza, dlatego 
te zdjęcia są takie wyjątkowe – opowia-
da Lena Oliwa – Jest delikatny stresik, ale 
to jest magiczne, że inni oglądają prace, 
które wykonujemy na co dzień. 

– Mamy tu całą paletę różnych technik, 
metod fotograficznych, różnych tema-
tów. To nasze najlepsze prace, które na co 
dzień wiszą wydrukowane w szkole jako 
wystawa stała – dodaje Hubert Grześkie-
wicz.

W uroczystości wzięli udział także 
uczniowie z Drużyny Kościuszkowców 
ze Szkół ZDZ w Ostrowcu Świętokrzy-
skim, którzy przyjechali na galę z wice-
dyrektor Szkoły Małgorzatą Bidzińską. 
Tworząc szpaler z szablami w dłoniach, 
Kościuszkowcy zgotowali gościom wy-
jątkowe wejście do sali, gdzie odbywała 
się gala.

Z kolei uczniowie Szkół w Końskich 
ZDZ w Kielcach częstowali na swoim 
stoisku bankietowymi przekąskami, 
którym trudno się było oprzeć. Miniatu-
rowe, kolorowe kanapki rozchodziły się 

80 lat razem.  
Partnerzy i Przyjaciele

Uroczystości miały niezwykle pod-
niosły charakter. Historia Zakładów 
rozpoczęła się w 1946 roku, kiedy Pol-
ska potrzebowała w powojennej rze-
czywistości wykwalifikowanych kadr 
do odbudowy kraju. Wtedy narodziła 
się idea praktycznego i nowoczesne-
go kształcenia zawodowego – przypo-
minali w swych wystąpieniach goście 
i pracownicy ze wszystkich zakładów 
ZDZ z całej Polski. Podkreślali zgodnie, 
że przez 80 lat szkolnictwo zawodowe 
przeszło od tradycyjnych metod na-
uczania do edukacji wykorzystującej 
symulatory, wirtualną rzeczywistość 
i sztuczną inteligencję, a edukacja za-
wodowa stała się fundamentem go-
spodarki.

Młodzież z Nowego Miasta i Rado-
mia skradła show

Pokaz musztry paradnej z bronią, 
w wykonaniu Kompani Reprezentacyj-
nej z Nowego miasta nad Pilicą, wzbu-
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Dyrektor Iwona Sobczyk odbiera złotą 
odznakę.

Pamiątkowe zdjęcie. Pierwszy z prawej wiceprezes ZDZ w Kielcach, Dariusz Wątroba.

błyskawicznie, podobnie jak mini dese-
ry w słoiczkach i musy owocowe.

– Wzięliśmy na siebie najsmaczniejszą 
część gali – uśmiecha się nauczycielka 
zawodu Agnieszka Wołczyk-Świtakow-
ska. Nasz stół jest świadectwem, że 
znamy się na eleganckiej oprawie ca-
teringowej, gdyż uczniowie z Końskich 
prezentują najwyższy poziom kunsztu 
kulinarnego. 

Podziękowania i wyróżnienia

Jubileusz 80-lecia był znakomitą 
okazją do podziękowania osobom, które 
od lat budują prestiż Zakładów Dosko-
nalenia Zawodowego. 

Wpisem do Księgi Ludzi Zasłużonych 
dla Związku Zakładów Doskonalenia 
Zawodowego, będącej formą wyjątko-
wego, najwyższego wyróżnienia uhono-
rowany został Zbigniew Ciupiński – dy-
rektor Zespołu Szkół ZDZ w Kielcach.

Przyznano także odznaki za zasługi 
w rozwoju kształcenia i doskonalenia 
zawodowego oraz wkład w rozwój pro-
mocji edukacji zawodowej. Złotą odzna-

kę otrzymała Iwona Sobczyk – dyrektor 
Szkół ZDZ w Jędrzejowie.

– To ważne dla mnie wyróżnienie. Nie 
jestem sentymentalna, ale naprawdę 
takie docenienie złotą odznaką wśród 
znamienitego grona pracowników z całej 
Polski, wręczane w tak uroczystej oprawie 
na dużej scenie, jest dla mnie kolejnym 
potwierdzeniem słuszności drogi zawo-
dowej jaką wybrałam. Jestem wzruszona, 
wdzięczna i szczęśliwa – mówiła.

W imieniu Zbigniewa Ciupińskiego 
nagrodę odebrał wiceprezes Zarządu 
ZDZ w Kielcach Dariusz Wątroba – To 
dla mnie zaszczyt. Dyrektor Ciupiński bez 
wątpienia to osoba, która na trwałe wpi-
sała się w historie naszej szkoły. Pytany 
o refleksje na temat jubileuszu, odpowie-
dział:

– Udało się, bo jesteśmy razem, wszyst-
kie Zakłady idą w jedną stronę. Miejmy 
nadzieję, że to nie ostatnie lecie. Zmiany 
w edukacji są permanentne, łatwiej nie 
będzie, ale my będziemy robić kolejne 
kroki do przodu. Siłą związku jest to, że 
się znamy, współpracujemy i działamy 
razem. 
(Śp. Dyrektor Zbigniew Ciupiński zmarł 
22 czerwca. Dyrektora wspominamy 
na str. 13.)
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Celem konkursu jest promowanie 
rzemieślniczego piekarstwa, wyłanianie 
talentów, budowanie prestiżu zawodu 
piekarza i podnoszenie świadomości 
konsumentów na temat tradycyjnych 
metod wypieku. 

Izabella zajęła drugie miejsce, Oli-
wier pierwsze. Master Baker to najbar-
dziej wymagający konkurs piekarniczy 
w Polsce, w którym rywalizują nie tylko 
uczniowie, ale także zawodowcy. Suk-

Rozbili bank
Kolejny, ogromny sukces uczniów Zespołu Szkół Zakładu Dosko-
nalenia Zawodowego. Izabella Mogielska i Oliwier Rączka zdobyli  
najwyższe laury w konkursie dla piekarzy Master Baker. To prestiżo-
wy, ogólnopolski konkurs promujący tradycyjne rzemiosło oraz wy-
piek chleba z mąk pradawnych.

Kielce  

ces uczniów to kolejny dowód, że ZDZ 
w Kielcach kształci na najwyższym, 
ogólnopolskim poziomie, wyprzedzając 
placówki z miast o znacznie większych 
tradycjach piekarniczych.

– Rozbiliśmy bank – cieszy się Izabel-
la. Oliwier przeskoczył mnie, ale przecież 
reprezentujemy tę samą szkołę, mamy 
tego samego mistrza, pana Mariusza 
Bezaka. Ja wzięłam udział w tym konkur-
sie pierwszy raz, Oliwier to już weteran, 

to jego trzecie zawody w Master Baker  
– podkreśla Izabella (o Jej pasjach i zain-
teresowaniach można przeczytać w ru-
bryce Poznajmy się nawzajem).

– Mój chlebek wygrał, bo zrobiłem go 
troszkę na sposób litewski, aby miał dobrą 
wilgotność Dodałem zaparki, czyli zala-
łem część mąki żytniej wrzącą wodą, a po 
wystudzeniu dodałem do całości. Świet-
nie smakował. Nie żałowałem kminku, 
choć tu trzeba uważać, bo łatwo można 
przesadzić. 

Oliwier chętnie przyznaje, że piecze-
nie chleba, wymyślanie nowych recep-
tur, przynosi mu radość. Jest w czwartej 
klasie, przed nim jeszcze egzaminy, ma-
tura, za wcześnie więc, aby opowiadać 
o jakich myśli studiach, ale nie ukrywa, 
że chciałby w przyszłości wypiekać 
chleby.

Konkurs składał się z dwóch eta-
pów. W pierwszym uczestnicy przesyłali 
szczegółowe receptury wraz z doku-
mentacją fotograficzną gotowych pro-
duktów. Drugi etap odbywał się w Po-
znaniu. Młodzi piekarze przygotowywali 
swoje specjały w obecności jury.

– To bardzo ważny konkurs dla bran-
ży spożywczej i rzemiosła piekarniczego. 
Rzadko się zdarza, żeby na podium stanę-
ły osoby z jednej szkoły i jednego miasta. 
Jury, w którym zasiadły autorytety z bran-
ży, bardzo skrupulatnie analizowało pro-
ces technologiczny, wygląd, estetykę oraz 
smakowitość wypieku. Tym bardziej cie-
szy nas zwycięstwo – opowiada Mariusz 
Bezak, nauczyciel który przygotowywał 
uczniów do konkursu. 

Mariusz Bezak ze swoimi utytułowanymi uczniami, Izabellą i Oliwierem.
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Uczestniczki kursu z certyfikatami.Ostrowiec Świętokrzyski  

Kursy są skierowane zarówno do osób, 
które chcą pomagać osobom niesłyszą-
cym na co dzień, jak też do profesjonali-
stów: pracowników urzędów, placówek 
opiekuńczych, czy placówek edukacji. 
Oferta obejmuje kursy na różnych pozio-
mach zaawansowania od A1 do A2, a tak-
że bardziej zaawansowane ścieżki B1-B2 
oraz C1-C2. Dzięki temu uczestnicy mogą 
rozwijać swoje umiejętności stopniowo, 
dostosowując tempo nauki do swoich 
możliwości i potrzeb.

Program kursów koncentruje się nie 
tylko na znajomości znaków, ale przede 

Znajomość  
znaków
Centrum Kształcenia Zawodowego w Ostrowcu Świętokrzyskim prowadzi szkolenia z polskiego języka mi-
gowego. To odpowiedź na rosnące potrzeby uzyskiwania kompetencji komunikacyjnych w pracy z osoba-
mi niesłyszącymi i niedosłyszącymi.

wszystkim na praktycznym wykorzysta-
niu języka migowego w codziennych 
i zawodowych sytuacjach. Kursanci uczą 
się również roli mimiki twarzy i mowy cia-
ła, które w języku migowym modyfikują 
znaczenie słów. Kursy pomagają też zro-
zumieć specyfikę środowiska osób niesły-
szących.

Warto pamiętać, że PFRON może po-
kryć nawet do 90% kosztów szkolenia. 
Dodatkowym atutem jest to, że w ZDZ 
w Ostrowcu, można skorzystać z pomo-
cy pracowników Centrum Kształcenia 
Zawodowego w procesie starania się 

o uzyskanie dofinansowania kursu i jego 
rozliczenia. 

Szkolenia są prowadzone przez wy-
kwalifikowaną kadrę i cieszą się dobrymi 
opiniami uczestników. Wysoka jakość 
zajęć znajduje odzwierciedlanie w tym, 
że wiele osób decyduje się na kontynu-
owanie nauki na kolejnych poziomach 
zaawansowania.

– Umiejętność migania, choćby podsta-
wowych zwrotów, to wyraz szacunku dla 
społeczności Głuchych oraz pełnowarto-
ściowego języka, którym się posługują.

Przy stoiskach, podczas warsztatów 
i konkursów, zaprezentowano kierunki 
kształcenia od gastronomii i fryzjerstwa, 
przez logistykę i informatykę, aż po klasy 
mundurowe. 

Festyn zawodowy odbywa się z oka-
zji Święta Szkoły, które przypada na 29. 
maja. To dzień nadania Niepublicznemu 
Technikum Zawodowemu imienia Żoł-
nierzy Sił Pokojowych ONZ. 

Szkoły zawodowe i branżowe wra-
cają do łask, bo rynek pracy potrzebuje 
wykwalifikowanych pracowników. Pod-
czas nauki realizowane są praktyki za-
wodowe, także zagraniczne.

Już po raz drugi Zespół Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego 
w Kielcach, zorganizował w Parku Miejskim piknik pod nazwą „Zetka 
Level Up”. 

Kielce 

Pokaz możliwości

– Właśnie o tym opowiadamy dzisiaj 
podczas pikniku. Bo mamy się czym po-
chwalić. Jesteśmy wspaniałą alternatywą 
dla wszystkich, którzy chcą rozwijać za-
interesowania i pasje w klasach wojsko-
wych, w licznych kołach zainteresowań 
– mówiła dyrektor Zespołu Szkół ZDZ 
w Kielcach, Dorota Nowak. 

Dużym zainteresowaniem cieszyły 
się prezentacje kierunków kształcenia, 
warsztaty i konkursy, gry terenowe i po-
kazy umiejętności uczniów Szkół ZDZ 
w Kielcach. Ci, którzy przyłączali się do 
zabawy mogli skorzystać z konsultacji 
z doradcami zawodowymi.
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Finał Ogólnopolskiego XI Przeglądu Musztry Klas Wojskowych w Zakopanem okazał się dla Zakładu Do-
skonalenia Zawodowego w Kielcach niezwykle szczęśliwy. Przez dwa dni rywalizowały tutaj najlepsze 
drużyny klas wojskowych z całego kraju, wyłonione podczas wcześniejszych eliminacji wojewódzkich.

Nie mają sobie 
równych
Kielce, Nowe Miasto nad Pilicą  

Zwycięska drużyna z Nowego Miasta. Na pierwszym planie Kacper Zielonka.

Kadeci z Technikum im. Stanisława 
Konarskiego w Nowym Mieście nad Pilicą 
oraz kadeci z Zespołu Szkół Zakładu Do-
skonalenia Zawodowego w Kielcach, po 
raz kolejny udowodnili, że w prezentowa-
niu umiejętności z zakresu musztry regu-
laminowej, ceremoniału wojskowego, nie 
mają sobie równych.

– Połączenie pracy z pasją daje najlep-
sze efekty, dzięki temu budujemy swoje 
programy tworząc coraz trudniejsze ukła-
dy – mówił Kacper Zielonka, dowódca 
drużyny reprezentacyjnej.

W przeglądzie wzięło udział 16 dru-
żyn. Zwycięzcą została reprezentacja 
uczniów z Nowego Miasta nad Pilicą, 
drugie miejsce wywalczyli kadeci z Kielc. 
Rangę zwycięstwa podkreśla fakt, że ry-
walizacja była bardzo wyrównana, a nie-
zwykle wysoki poziom pokazów zadecy-
dował o tym, że w końcowej klasyfikacji 
liczyły się pojedyncze punkty.

– Dzisiaj macie nie tylko okazję do za-
prezentowania swoich umiejętności z za-
kresu musztry, ale także do spotkania z ró-
wieśnikami, których łączy wspólna pasja 

do wojska – zwrócił się do kadetów płk 
Grzegorz Wawrzynkiewicz, szef Central-
nego Wojskowego Centrum Rekrutacji.

– Jestem niezwykle dumny z Waszego 
zaangażowania i determinacji oraz doce-
niam wysiłek włożony przez opiekunów, 
którzy przygotowywali Was do dzisiejsze-
go przeglądu – zaznaczył szef CWCR.

Przegląd trwał dwa dni i obejmował 
program obowiązkowy i program do-
wolny. Oceniano między innymi precyzję 
wykonywanych komend, synchronizację 
ruchów, postawę oraz ogólną prezencję 
pododdziałów.

Wicemistrzowie z Kielc.
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Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, zorganizował w Centrum Szkolenia Marynarki Wojen-
nej w Ustce obóz sportowo-obronny. Zamiana sal lekcyjnych na koszary, pozwoliła sprawdzić młodzieży 
swoje predyspozycje do zawodowej służby.

Obóz  
w Ustce
Kielce, Nowe Miasto, Starachowice  

Uczniowie klas mundurowych ze Sta-
rachowic, Nowego Miasta i Kielc wzięli 
udział w szkoleniach okołowojskowych 
i specjalistycznych, uzupełniając swoje 
niemałe już umiejętności związane ze 
służbą wojskową. 

Zgodnie z planem zajęć kadeci zreali-
zowali szereg wymagających zadań pod 
okiem doświadczonych instruktorów, 
w tym szkolenia ogniowe, strzeleckie 
i medyczne. 

– Harmonogram był bardzo intensyw-
ny, przygotowany we współpracy z woj-

skowymi planistami z Centrum – mówi 
komendant obozu, specjalista ds. klas 
mundurowych mjr rez. Andrzej Szostak.

– Między innymi zorganizowaliśmy 
obóz przetrwania, czyli survival, aby mło-
dzież poznała sztukę radzenia sobie 
w ekstremalnych warunkach. Połączyli-
śmy wiedzę z zakresu pierwszej pomo-
cy z budową schronisk i pozyskiwaniem 
wody i ognia. 

Tradycją majowych szkoleń w Cen-
trum jest uroczysty apel z okazji „Dnia Ka-
deta”. Wiktoria Bukowska z Niepublicz-

nego Technikum im. Wojska Polskiego 
w Starachowicach przedstawiła z tej oka-
zji historię ustanowienia święta Korpusu 
Kadetów. 

Szkolenie zostało tradycyjnie uzupeł-
nione o profil edukacyjno-patriotyczny. 
Młodzież poznała historie jednostek 
w Słupsku i Radzikowie, wzięła udział 
w wycieczce do 7. Brygady Obrony Wy-
brzeża w Słupsku, gdzie kadeci zapoznali 
się z działalnością Grupy Rekonstrukcji 
Historycznej „Grzmot”. Zwiedzili również 
Muzeum Obrony Przeciwlotniczej w Ko-
szalinie. 

25 czerwca na Cmentarzu Komunalnym w Cedzynie, pożegnaliśmy wieloletniego 
Dyrektora Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach śp. Zbigniewa 
Ciupińskiego. 

Jako Dyrektor i pedagog miał ogromny wpływ na wiele pokoleń uczniów, wspierając 
i dostrzegając potencjał w każdym z nich.

Jako ambitny menadżer z wielkimi planami, brał czynny udział w gruntownej reformie, 
jaką przeszło szkolnictwo zawodowe, zmieniając się w nowoczesny, dwustopniowy system 
branżowy.

Wzbudzał sympatię, szacunek i podziw. Po Jego odejściu w tradycyjnych i społeczno-
ściowych mediach ukazały się wspomnienia i podziękowania, z których wyłania się obraz CZŁOWIEKA nieprzeciętnie 
empatycznego.

Nauczyciele mówili o NIM Nasz Ojciec-Dyrektor i żartowali, że prowadził gabinet z „obrotowymi drzwiami”. Zawsze pe-
łen ludzi, rozmów, spotkań i cicho włączonej muzyki klasycznej. Jedni wychodzili, drudzy wchodzili, a Dyrektor znajdował 
czas dla każdego.

Uczniowie kreśląc czarne serduszka, piszą o autorytecie i wspominają:
- Dzięki Dyrektorowi odzyskałem wiarę w ludzi i dobro.
- �Dzięki rozmowom z Dyrektorem, Jego niezłomnej wierze we mnie, zdałem maturę, a gdy przyszły wyniki, miałem 

wrażenie, że cieszy się bardziej ode mnie.
- Był nie tylko Dyrektorem, ale także opiekunem i powiernikiem. 
- ...Nasz kochany Dyrektor odszedł do nieba, 

	 Choć tak bardzo chcieliśmy, by został, jak trzeba. 
	 Dziś cisza w szkolnych murach brzmi jakoś inaczej, 
	 A serce po tej stracie cichutko wciąż płacze...

Śp. Dyrektor Zbigniew Ciupiński, pozostanie w naszej pamięci jako Wzór Profesjonalizmu i Ludzkiej Życzliwości.

Szkolenie zakończone. Humory dopisuję.
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Szachy i muzyka

Jeśli deser, to karpatka

Krzysztof Rogoza, nauczyciel języka 
angielskiego w Szkołach Zakładu Do-
skonalenia Zawodowego w Kielcach, 
organizator, wraz z Wojciechem Urba-
nem, Szkolnego Koła Szachowego, miał 
być inżynierem. Szybko się jednak prze-
konał, że choć z matematyką i fizyką 
radzi sobie doskonale, to woli kontakt 
z ludźmi, niż z technologią i maszynami. 
Wybrał więc filologię angielską, tym bar-
dziej, że w szkole średniej trafił na wybit-
ną nauczycielkę języka, panią Barbarę 
Brożynę. 

Lubi powygłupiać się z młodzieżą. 
Podczas promocji szkoły w Parku Miej-
skim pozwolił uczniom przemalować 
sobie włosy na czerwono, nie trzeba 
było też namawiać go do śpiewu i tańca.

– Niepokoi mnie ciągłe zapatrzenie 
młodych w telefon. Są zaczadzeni tymi 
telefonami, więc staram się zaintereso-
wać ich choćby żartem, ruchem, muzyką, 
rozgrywkami szachowymi. 

Przygodę z szachami zawdzięcza ro-
dzicom, którym zależało, aby syn miał 

hobby oraz kolejnemu, wspaniałemu 
nauczycielowi. Lucjan Samson, legen-
darny szachowy działacz lokalny, zor-
ganizował w szkole podstawowej nr 34 
w osiedlu Ślichowice kółko zaintereso-
wania. 

– Poszedłem i się wkręciłem. Bo nawet 
jeśli dla niektórych szachy wyglądają na 
grę nudną, to nieprawda. To rywalizacja, 
chęć bycia lepszym od siebie z dnia po-
przedniego, poszukiwanie odpowiedniej 
strategii, a to nigdy nie jest nudne. 

Gdy został nauczycielem, przeniósł 
swoją pasją do szkoły. Jest przekonany, 
że warto robić coś więcej niż tylko reali-
zować podstawę programową. 

Niedawno przyszły wyniki rozgrywek 
w Międzyszkolnej Lidze Szachowej. – Je-
steśmy najlepsi w województwie – cieszy 
się nauczyciel. Szkoła zajęła pierwsze 
miejsce, a uczniowie indywidualnie trze-
cie miejsce.

Szachy to nie jedyna pasja nauczycie-
la. W Miejskim Domu Kultury w Kielcach, 

Izabella wystartowała po raz pierwszy 
w konkursie piekarniczym Master Baker. 

– Startowałam z kolegą który zajął 
pierwsze miejsce. To był kolejny start Oli-
wiera. Dla mnie to było coś nowego, taki 
prestiżowy, ważny dla branży konkurs. 
Było super, ale bardzo się stresowałam. 
Gdy okazało się, że zdobyłam drugie 
miejsce, uświadomiłam sobie, że coś już 
umiem. Potem, na podium myślałam 
o tym, jak bardzo ten sukces daje mi mo-
tywacje do dalszej pracy. Jestem bardzo 
dumna, że z Oliwierem tak dobrze zapre-
zentowaliśmy naszą szkołę i naszego Mi-
strza, Mariusza Bezaka.

Izabella z pasją tworzy przepisy, pró-
buje nowych dań, łączy nieoczywiste 
smaki, ale jednocześnie podkreśla, że 
woli przepisy tradycyjne. Jeśli piecze 
chleb, uważa aby dodatki nie zdomino-

Izabella Mogielska, pełna humoru 
i pasji uczennica podkreśla, że Jej zami-
łowanie do gotowania i pieczenia miało 
swój początek w domu rodzinnym. Do 
dziś lubi razem z mamą przygotowywać 
posiłki.

– Tak było zawsze. Moja siostra cho-
dziła do Zespołu Szkół Zakładu Dosko-
nalenia Zawodowego w Kielcach, uczyła 
się na kierunku logistycznym. Zawsze 
wiedziałam, że też będę w tej szkole, ale 
w klasie o profilu garmażeryjnym. Jeśli 
ktoś nie lubi, czy nie umie gotować, trud-
no mu uwierzyć, że tworzenie posiłków 
może być pasją. Ale w moim przypadku 
tak właśnie jest. Ogarnia mnie spokój, gdy 
skupiam się na przygotowaniu potrawy. 
Lubię te chwile gdy wymyślam przepis, 
potem go modyfikuję, łączę składniki, 
dodaję przyprawy, aby wreszcie osiągnąć 
wymarzony efekt. 

wały zapachu wypieczonej dobrze mąki, 
żeby skórka była chrupiąca. Gdy przy-
gotowuje obiad, stara się zachować do-
mowe smaki. O gotowaniu myśli nawet 
podczas jazdy na rowerze. To jej ulubio-
ny sport. Poza tym najlepiej odpoczywa 
w gronie rodziny i znajomych. Gdy ma 
przygotować dla nich deser, najczęściej 
wybiera karpatkę, a jeśli obiad, musi to 
być zupa-krem z pomidorów. 

Kielce

Kielce

Izabella Mogielska podczas konkursu 
Master Baker.

gry na gitarze uczył Stanisław Bętkowski 
z zespołu Arianie. – Świetny nauczyciel, 
pasjonat, szybko zaraził mnie do tego 
grania. To moja druga pasja, no i jeszcze 
muzyka klasyczna. Szachy są świetne acz-
kolwiek zauważam, że jest we mnie pod-
czas gry przekonanie, że muszę być naj-
lepszy, zepchnąć innych choćby łokciami, 
by wejść na pierwsze miejsce podium. 
I to jest na dłuższą metę troszkę meczą-
ce. Muzyka odwrotnie: nie wypycham in-
nych, tylko dzielę się moją radością, moją 
grą, emocjami. Gram dla tych, którzy słu-
chają i nie jesteśmy przeciwko sobie. Więc 
muzyka w tym jest lepsza od szachów. Ale 
najfajniej jest być nauczycielem. I obser-
wować rozwój swoich uczniów.

...Gram dla tych, którzy słuchają...
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2.

Z naszego Facebooki Szkół ZDZ w Kielcach 
pękają od zdjęć, relacji, komentarzy. 
Chcesz wiedzieć o nas więcej? Chcesz 
wiedzieć, czego się uczymy i jak się ba-
wimy? Nie jesteś jeszcze przekonany, że 
szkoły ZDZ mają dla Ciebie dobrą ofer-
tę? Śledź nas i polub na FB. 

1.	 ��Ostrowiec Świętokrzyski – Drugi 
dzień maturalnego maratonu.

2.	 �Kielce – Budzenie Sienkiewki.
3.	 �Kielce – Tak tworzy się smak  

hiszpańskiej paelli.
4.	 �Końskie – Dzień Otwarty Szkoły.

5.	 �Nowe Miasto nad Pilicą – Spływ 
kajakowy po Pilicy.

6.	 �Radom – konkurs plastyczny  
na Rocznicę Czerwca.

7.	 �Opatów – Dzień Otwarty Szkoły.
8.	 �Jędrzejów – praktyki zawodowe 

w Hiszpanii.

9.	 �Busko Zdrój – podczas festynu  
Bezpieczny Senior.

10.	�Starachowice – Podsumowanie 
szkolnych zawodów e-sportowych.

11.	 �Włoszczowa – Dzień Otwarty Szkoły. 

3.

5.

6.

7.

11.

9. 10.

1.

8.

4.
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Czy wiesz, że?
W Zespole Szkół ZDZ w Kielcach, 

odbyła się premiera niecodziennego 
spektaklu pod tytułem „Gość – Inność 
w Raju”. Młodzież ze szkolnej grupy 
teatralnej pod okiem reżyserek, Kata-
rzyny Ogórek i Małgorzaty Szymoniak, 
stworzyła poruszający i wnikliwy obraz 
o wykluczeniu, samotności i hejcie. Nie 
ma jednego bohatera w tym przedsta-
wieniu. Widz bardzo szybko zaczyna 
rozumieć, że tak jak Adam okrutnie wy-
śmiewany na scenie za wygląd, odmien-
ny sposób myślenia, delikatność, sam 
może stać się ofiarą mowy nienawiści. 
Widz zaczyna się z tym źle czuć. A ta 
sytuacja rodzi pytania, o które zapewne 
chodziło twórcom. Dlaczego potrafimy 

być tak okrutni? Dlaczego tak łatwo 
stajemy się przedmiotem niesprawiedli-
wych, krzywdzących osądów? Dlaczego 
nie reagujemy? Skąd w nas tyle uprze-
dzeń, ale i lęków? A może należy żało-
wać oprawców, nie ich ofiary? To mądry, 
głęboki spektakl. Każdy powinien go zo-
baczyć, bo za jego pomocą jedni zrobią 
rachunek sumienia, a inni umocnią swo-
ją postawę niezgody na okrucieństwo. 
Choćby w stosunku do siebie. Zaprosze-
nie do dyskusji po obejrzeniu przedsta-
wienia, to także wspaniały pomysł reży-
serek, które zresztą możemy podziwiać 
na scenie. Gratulacje dla twórców i ak-
torów. Do tematu wrócimy w kolejnym 
wydaniu naszej gazety.

Zdrowo  
i kolorowo

Składniki na pojedynczy torcik:
• 1 białko
• 50 g cukru
• Szczypta cukru waniliowego
• �½ łyżeczki soku ze świeżo wyciśniętej 

cytryny
• ok. 7 g mąki ziemniaczanej

Składniki na krem:
• �50 g serka mascarpone/  

lub śmietankowego
• 30 g śmietanki 36 proc.
• 7 g cukru
• szczypta cukru waniliowego

Przygotowanie bezy:
Białko ubijać z cukrem przez ok. 15 mi-
nut. Następnie dodać sok z cytryny, cu-
kier waniliowy i ubijać przez 3 min. Na 
koniec – mąka ziemniaczana. Umieścić 
w piekarniku nagrzanym do 90 st. i piec 
1,5 – 2 godz.
Krem: 
Wychłodzony serek i śmietanę delikat-
nie wymieszać z cukrem.
Wyłożyć na całkowicie wystudzone 
krążki bezowe.
Torciki dekorować truskawkami lub in-
nymi owocami sezonowymi.

Scena z przedstawienia.

Minipavlova z truskawkami
Proponujemy wykonanie popularnego tortu bezowego w wersji 
mini. Oczywiście, najbardziej ekonomicznie z punktu widzenia 
zużycia mediów (prąd, gaz) jest „zagospodarowanie” całej prze-
strzeni piekarnika. Wtedy podane niżej składniki należy pomno-
żyć np. razy 6-9, w zależności od wielkości blaszki lub innego na-
czynia, w którym minipavlova będzie wypiekana.
Jako owocowy dodatek obecnie polecamy truskawki, choć z bo-
rówkami amerykańskimi też smakuje wybornie. Smacznego!

Przepis przygotował uczeń klasy I Tech-
nikum żywienia i usług gastronomicz-
nych Szkół im. 72 Pułku Piechoty w Ra-
domiu, Nizov Dmytro, pod kierunkiem 
nauczycielki praktycznej nauki zawodu, 
Moniki Klocek.

Radom  






