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Kielce, dnia 14.08.2017 r.

ZAPROSZENIE
do złożenia oferty cenowej w rozpoznaniu cenowym na:
„Zakup usługi cateringowej do przedszkola  w Opatowie”
w celu realizacji projektu KREATYWNE DZIECIAKI.
 Zwiększenie dostępu do wysokiej jakości edukacji przedszkolnej dla dzieci z powiatu opatowskiego.


Nazwa i adres zamawiającego
	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 
Godziny pracy: od poniedziałku do piątku 
w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 041/ 366-39-26, 

	Prowadzący rozpoznanie: 
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce
Stanowiska ds. Zamówień Publicznych 
i Kontraktowania Wydatków
Biuro Zakładu
ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Godziny pracy:  Od poniedziałku do piątku 
w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 041/ 366-47-91, fax. 041/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: jjakobik@zdz.kielce.pl; 




1. Zakres rzeczowy dostawy został określony w charakterystyce przedmiotu zamówienia, która stanowi integralną część zaproszenia.
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
3. Oferty należy składać na formularzu stanowiącym załącznik nr 2 do zaproszenia do dnia 2017-08-21 do godz. 10:00 w sekretariacie Zakładu Doskonalenia Zawodowego, Biuro Zarządu ul. Śląska 9, pok. 106,  25-328 Kielce.
4. Oferta winna być złożona w zamkniętej kopercie z opisem: 
„Zakup usługi cateringowej do przedszkola  w Opatowie”
NIE OTWIERAĆ przed 2017-08-21, godz. 10:00
5. Jedynym kryterium oceny ofert jest 100% cena.
6. Termin realizacji: 01.09.2017 r. do 31.08.2018 r.
7. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków częściowych, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku. Zamawiający dopuszcza fakturowanie częściowe miesięczne, za faktycznie zrealizowany przedmiot usługi. 
8. Wykonawca składający ofertę musi posiadać wiedzę i doświadczenie 
Na potwierdzenie warunki wiedzy i doświadczenia wykonawca złoży
wykazu usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów określających czy te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy; w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;

Zamawiający uzna warunek za spełniony jeżeli wykonawca zrealizował usługę  zgodną z warunkiem powyżej, odpowiadającym swoim rodzajem dostawom stanowiącym przedmiot zamówienia (tj. dostawa wyżywienia do przedszkola lub żłobka lub szkoły) o wartości minimum 20 000,00 zł brutto z podaniem daty, wartości , przedmiotu usługi oraz na rzecz kogo usługa była realizowana (załącznik nr 4) oraz przedstawi dokumenty potwierdzające należyte wykonanie usługi.

9. W razie wątpliwości proszę o kontakt e-mailowy jjakobik@zdz.kielce.pl lub telefoniczny 41/ 366-47-91 w. 130, 131. Osoba do kontaktu: Jowita Stachura- Jakóbik 

Mgr Jowita Stachura-Jakóbik
[bookmark: _GoBack]
Gł. specjalista ds.  zamówień publicznych i kontraktowania wydatków

Załączniki:
1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia
2. 	Formularz ofertowy
3. Projekt umowy
4. Wykaz wykonanej usługi









































Załącznik nr 1

CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania usługi polegającej na 
przygotowaniu i dostarczaniu posiłków w formie cateringu dla dzieci do Niepublicznego Przedszkola w Opatowie od 01.09.2017r. do 31.08.2018r.

Przedmiot zamówienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie 3 posiłków ( śniadanie, obiad –pierwsze, drugie danie wraz z podwieczorkiem) dziennie dla dzieci w wieku 3-6 lat, w ilości nie większej niż 60 dzieci uczęszczających do Niepublicznego Przedszkola w Opatowie.
Posiłki będą dostarczane i wydawane 2 razy dziennie o godzinie 9.00 i o godzinie 12.30 od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni świątecznych oraz innych dni, w których nie odbywają się zajęcia w przedszkolu. Wykonawca zostanie o konkretnych datach poinformowany telefonicznie.
Do obowiązków Wykonawcy należy: 
a) przygotowanie posiłku za pomocą własnego personelu, 
b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych posiłków w termosach, pojemnikach hermetycznych
c) wydanie posiłków 
d) zapewnienie kompletnej  zastawy stołowej oraz jej odbiór
d) dokonywanie comiesięcznych rozliczeń z Zamawiającym za dostarczone posiłki, 
f) odbieranie termosów i pojemników
g) mycie i wyparzanie zastawy stołowej oraz termosów w siedzibie Wykonawcy
h) odbieranie odpadów obiadowych
i) zapewnienia wymaganych standardów sanitarno – epidemiologicznych


Ilość posiłków będzie się zmieniać w zależności od frekwencji dzieci. Wykonawca zobowiązany będzie zapewnić ilość posiłków zgodną z zapotrzebowaniem złożonym na dany dzień. 
Zamawiający zapłaci Wykonawcy wyłącznie za posiłki rzeczywiście wydane dzieciom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem. 
Szacunkowa liczba dzieci objętych zamówieniem w trakcie okresu dożywiania może ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby posiłków, Wykonawca będzie zobowiązany do uwzględnienia w tym zakresie zgłaszanych na bieżąco potrzeb zarówno mających wpływ na zwiększenie jak i na zmniejszenie liczby posiłków.
Zamawiający dopuszcza zmianę w ilości posiłków w okresie obowiązywania umowy.
Jadłospis: 
1)Jadłospis będzie sporządzany przez Wykonawcę (zaleca się różnorodność i niepowtarzalność dziennych zestawów żywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpóźniej do czwartku poprzedzającego tydzień, którego jadłospis dotyczy. Wszelkie zmiany w jadłospisie sugerowane przez Zamawiającego będą brane pod uwagę przez Wykonawcę. 
2) Dzienny jadłospis obejmuje: 
pierwszy posiłek:
kanapka lub bułka, herbata, soczek, kakao, zupa mleczna, serek, jogurt; masło mleczne, dżem lub masło orzechowe do pieczywa, pieczywo (chleb) - dostarczane na zmówienie telefoniczne (w rezerwie) dla dzieci potrzebujących zjeść większą ilość posiłku; 
drugi posiłek: 
pożywna zupa, drugie danie, napój( kompot lub sok), 
trzeci posiłek:
podwieczorek: owoc (w całości), bułka słodka, kanapka, napój (sok)
3) Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych posiłków i może zostać poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiającym, 
4) Pod pojęciem pożywnej zupy należy rozumieć ciepłą zupę z tzw. mięsną wkładką podaną ze świeżym pieczywem bez ograniczenia ilościowego, 
5) Pod pojęciem drugie danie należy rozumieć ciepły posiłek mięsny/rybny z urozmaiconymi surówkami lub gotowanymi jarzynami. Do mięsa zamiennie mogą być podawane ziemniaki, kasze, ryż lub makaron. Drugie danie mogą też stanowić pierogi, naleśniki, kopytka, makaron z sosem, krokiety, itp., 
6) Gorący posiłek w postaci II dania, proponowane zestawy: pierogi - nadzienie różne; kopytka - dodatki różne; naleśniki -nadzienie różne; mięso/ryby - dodatki ziemniaki, surówka; gołąbki - sosy różne; gulasz - dodatki ziemniaki/kasza, surówka; placki ziemniaczane - sos; pulpety w sosie -surówka, 
7) Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności rodzajowo tych samych posiłków w ciągu tygodnia. 
Wykonawca w ramach świadczonych usług zobowiązany jest do współpracy z Dyrektorem Przedszkola w Opatowie.
Przykładowy jadłospis będzie przedstawiany co najmniej z 5 dniowym wyprzedzeniem, jadłospis może obejmować okres dwóch tygodni lub miesiąca. 
8) Jadłospis powinien być urozmaicony, uwzględniający sezonowość surowców, a dzienny zestaw produktów winien gwarantować pełnowartościowe posiłki o odpowiedniej wartości energetycznej i odżywczej oraz wysokich walorach smakowych. 
9) Urozmaicenie posiłków powinno dotyczyć: a) doboru posiłków, 
b) barwy, c) smaku i zapachu, 
d) konsystencji, e) sposobu przyrządzenia potraw, 
10) Wykonawca zobowiązany będzie do zachowania diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci.
9. Standardy żywienia:
1) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i dostarczenia posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2006 r Nr 171,
poz.1225 ze zm.) łącznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.
2) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić zalecaną wartość energetyczną, wielkość posiłku oraz normy produktów dla dzieci w wieku 3-6 lat. Wyklucza się posiłki sporządzone na bazie półproduktów oraz na bazie Fast Food lub mrożonki. Produkcja posiłków powinna odbywać się z surowców świeżych, najwyższej jakości, posiadających dokumenty dopuszczające je do spożywania, z zachowaniem reżimów dietetycznych i sanitarnych. 
3) Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonywania badań sprawdzających kaloryczność i wagę posiłku. W przypadku stwierdzenia, że posiłek nie spełnia parametrów określonych w przepisach dobrego żywienia oraz SIWZ, Zamawiający kosztami badania oraz ewentualnych kosztów stwierdzonych nieprawidłowości obciąży Wykonawcę.
4) Przygotowanie posiłków zgodnie ze współczesnymi zaleceniami racjonalnego żywienia np. 
Żywienie dzieci w Przedszkolach -Zofii Wachowiak, Haliny Weker, podstawę wyżywienia powinny stanowić produkty o wysokiej zawartości pełnowartościowego białka, węglowodanów, produkty mleczne, warzywa, owoce. 
5) Dostarczone posiłki muszą posiadać określoną temperaturę, którą Zamawiający będzie na bieżąco kontrolował tj: - zupa –temperatura 75°C +/-3°C, drugie danie – temperatura 65°C +/-3°C.
6) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić wartość energetyczną od 530 do 680 kcal wraz z uwzględnieniem norm produktów każdej z grup.
7) Posiłki mają być dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z żywnością (posiadające atest) i utrzymujących odpowiednią temperaturę posiłku.
8) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania z każdego dnia próbek żywnościowych zgodnie z obowiązującymi przepisami.
9) Dystrybucja posiłków z miejsca produkcji (przygotowania) bezpośrednio do wydawalni Zamawiającego, wydawanie posiłków realizowane będzie przez Wykonawcę oraz na jego koszt.
Transport posiłków do wydawalni Zamawiającego powinien odbywać się z zapewnieniem właściwej ochrony i temperatury, środkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu ładunków. Środki transportu Żywności powinny posiadać atesty PZH. 
10) Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia próbki każdej składowej części potrawy, określonych w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania w uzasadnionych przypadkach powyższych próbek.
11) Wartość próbek żywności Wykonawca ma obowiązek wkalkulować w cenę całodziennego wyżywienia.
12) Wykonawca we własnym zakresie i na własny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbędne do realizacji przedmiotu umowy, ponosząc odpowiedzialność za właściwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowców niezbędnych do przygotowania posiłków Wykonawca dokonywał będzie w punktach zapewniających ich wysoką jakość. Zupy i sosy winny być przygotowywane na bazie produktów naturalnych, bez użycia półproduktów (np. zupy i sosy w proszku). 
Nie dopuszcza się stosowania zup i ziemniaków z komponentów proszkowych (gotowe, paczkowane).
13) Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkodę wyrządzoną przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.
14)Sposób dostawy: 
1) Realizując dostawy Wykonawca będzie zachowywać segregację potraw, dostarczając je 
Zamawiającemu każdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych pojemnikach hermetycznych i termosach (posiadające wszystkie atesty i certyfikaty), zapewniających przydatność potraw do spożycia, zapewniających właściwą ochronę i temperaturę. Posiłki dostarczane będą środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności, spełniając przy tym wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzją właściwego inspektora sanitarnego do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia. 
2) Ciepły posiłek musi odpowiadać normom odżywczym obowiązującym w tzw. Punktach zbiorowego żywienia, tj. posiłki powinny być przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, sporządzone z pełnowartościowych, świeżych artykułów spożywczych, posiadających aktualne terminy ważności. 
3) Wykonawca ponosi koszty załadunku i rozładunku wszystkich dostaw posiłków. 
4) Wykonawca jest zobowiązany do przechowywania próbek posiłków do celów sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami.















































Załącznik nr 2



……………………………………….
          Pieczęć Wykonawcy
O F E R T A  C E N O W A
Nawiązując do zaproszenia na:
„Zakup usługi cateringowej do przedszkola  w Opatowie”
w celu realizacji projektu KREATYWNE DZIECIAKI.
 Zwiększenie dostępu do wysokiej jakości edukacji przedszkolnej dla dzieci z powiatu opatowskiego.

Oferuję realizację przedmiotu zamówienia za:

OGÓŁEM ZA CENĘ BRUTTO JEDNEGO KOMPLETNEGO DZIENNEGO WYŻYWIENIA : …................................ ZŁ
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
W TYM:
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ ŚNIADANIA:……………………………………….. ZŁ.
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ OBIADY:……………………………………….. ZŁ.
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ PODWIECZORKU:……………………………………….. ZŁ.
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
Dane dotyczące Wykonawcy:
osoba upoważniona do podpisania umowy:………………………………………
nazwa wykonawcy ……………………………………………………………………………..
Numer telefonu:	.…/ …………………… 
Numer faksu:	.…/ ....................................	
Numer REGON:	..........................................
Numer NIP:	..........................................
Adres kontaktowy email: ……………………………………………
· oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym koszty transportu do przedszkola w Opatowie,
· oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej Zaproszeniem,
· Zobowiązuję się do podpisana umowy w wyznaczonym terminie i miejscu dotyczącą przedmiotu postępowania.
· oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,
· oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w nim zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,

......................................... dnia .........................................


…………………………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych do składania oświadczeń woli

Załącznik nr 3
PROJEKT UMOWY
Nr ……
Zawarta w Kielcach w dniu ........................... 2017 roku pomiędzy
Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce wpisanym do rejestru przedsiębiorców oraz rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz publicznych zakładów opieki zdrowotnej prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Kielcach X Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987 NIP 657-000-88-69, REGON 000512562
zwanym dalej „Zleceniodawcą”
reprezentowanym przez:
1. mgr inż. Jerzego Wątrobę		-	Prezesa Zarządu
2. mgr Joannę Ząbek		-	Członka Zarządu
a
………………………………………
zwanym dalej „Zleceniobiorcą”
o następującej treści:
§ 1
Zleceniodawca zleca, a Zleceniobiorca zobowiązuje się do świadczenia usługi dla dzieci przedszkolnych; codzienne dostarczanie i przygotowywanie posiłków składających się ze: śniadania, obiadu, podwieczorku, planowana łączna ilość dzienna – 60, w celu realizacji projektu KREATYWNE DZIECIAKI. Zwiększenie dostępu do wysokiej jakości edukacji przedszkolnej dla dzieci z powiatu opatowskiego. zgodnie z zasadami określonymi w charakterystyce przedmiotu zamówienia stanowiącej załącznik nr 1 do Zaproszenia, zwanej dalej charakterystyką.
§ 2
1. Strony ustaliły, że wynagrodzenie całodziennego wyżywienia jednego dziecka wynosić będzie ……… zł brutto (słownie: …………………………………. zł 00/100)
W TYM:
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ ŚNIADANIA:……………………………………….. ZŁ. brutto
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ OBIADU:……………………………………….. ZŁ. brutto
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
CENA ZA JEDNĄ PORCJĘ PODWIECZORKU:……………………………………….. ZŁ. brutto
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
2. Wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1 obejmuje wszystkie koszty niezbędne do realizacji przedmiotu zamówienia oraz koszty transportu posiłków do Niepublicznego Przedszkola w Opatowie ul. Konopnickiej 2 27-500 Opatów. 
3. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków częściowych, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku. Zamawiający dopuszcza fakturowanie częściowe miesięczne, za faktycznie zrealizowany przedmiot usługi. 
4. Zapłata nastąpi za faktycznie zamówione i dostarczone ilości posiłków. Podstawą do wypłaty będzie co  miesięczny protokół odbioru posiłków podpisany przez zamawiającego.
5. Zleceniodawca określać będzie ilość i rodzaj serwisu w dniu zajęć, średnio na 2 godziny przed ustalonym czasem dostawy.
6. Termin wykonania usługi: 01.09.2017 r. do 31.08.2018 r.
§ 3
1. Zleceniodawca z ważnych przyczyn może wypowiedzieć umowę w każdym czasie. Wypowiedzenie umowy powinno być dokonane na piśmie i jest równoznaczne z rozwiązaniem umowy ze skutkiem na dzień wypowiedzenia.
2. Zleceniobiorca zrzeka się prawa do wypowiedzenia zlecenia. 
§ 4
1. W przypadku niewykonania bądź nienależytego wykonania umowy przez Zleceniobiorcę, Zleceniodawca może naliczyć karę umowną w następujących wysokościach:
1) za opóźnienie w świadczeniu usługi – 1 000,00 zł za każdy dzień opóźnienia,
2) za świadczenie usługi o obniżonej jakości – 500 zł za każdy przypadek,
3) za rozwiązanie Umowy przez Zleceniodawcę z przyczyn leżących po stronie Zleceniobiorcy –
6 000,00 złotych brutto
4) za rozwiązanie Umowy przez Zleceniobiorcę– 6 000,00 zł brutto
2. O nałożeniu kary umownej, jej wysokości i podstawie jej nałożenia Zleceniodawca będzie informował Zleceniobiorcę pisemnie w terminie 14 dni od zaistnienia zdarzenia stanowiącego podstawę nałożenia kary.
3. Zleceniodawca zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych Kodeksu Cywilnego, jeżeli wartość powstałej szkody przekroczy wysokość kary umownej.
§ 5
1. W sprawach nieuregulowanych tą umową zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (Dz. U. nr 16, poz. 93 z późn. zm.).
2. Integralne części niniejszej umowy stanowi zaproszenie wraz z załącznikami oraz oferta cenowa Zleceniobiorcy.
3. Spory mogące wyniknąć na tle stosowania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwemu dla siedziby Zleceniodawcy.
§ 6
Zważywszy na fakt, że przedmiot umowy ma być sfinansowany ze środków pochodzących z funduszy Unii Europejskiej, Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach zastrzega sobie możliwość ograniczenia zakresu usługi, jeżeli z przyczyn niezależnych od Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, wysokość środków na sfinansowanie zamówienia zostanie zmniejszona. W przypadku zmniejszenia zakresu usługi Zleceniobiorca otrzyma wynagrodzenie w wysokości proporcjonalnej do ilości zrealizowanej usługi i zrzeka się dochodzenia roszczeń odszkodowawczych związanych z ograniczeniem zakresu usługi.

§ 7
Umowa została zawarta z uwzględnieniem obowiązującego w Zakładzie Doskonalenia Zawodowego w Kielcach systemu jakości zgodnego z wymogami normy PN-EN ISO 9001:2009. Strony zobowiązują się do przestrzegania procedur i instrukcji jakości przy realizacji przedmiotu umowy.
§ 8
Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.


ZLECENIOBIORCA							ZLECENIODAWCA						

























Załącznik nr 4
Miejscowość, ……………………………. 
dnia …………………………..





…………………………………………..
pieczęć firmy


WYKAZ USŁUG WYKONANYCH W CIĄGU OSTATNICH TRZECH LAT

	Lp.
	Przedmiot usługi 
	Termin
realizacji
	Nazwa i adres Zleceniodawcy
	Wartość brutto

	
	
	od
	do
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	2
	
	
	
	
	








…………………………………………………………………….
podpisy Wykonawcy lub osób
uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy
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