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Nr sprawy: 43/ZK/2018/D
Kielce, dnia 02.08.2018 r.

ZAPROSZENIE
do złożenia oferty cenowej w rozpoznaniu cenowym na:
[bookmark: _GoBack]„Zakup usługi cateringowej dla wychowanków Internatu Niepublicznego Technikum Zawodowego  im. Żołnierzy Sił Pokojowych ONZ Zakładu Doskonalenia Zawodowego w  Kielcach”


Nazwa i adres zamawiającego
	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 
Godziny pracy: od poniedziałku do piątku 
w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 041/ 366-39-26, 

	Prowadzący rozpoznanie: 
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce
Stanowiska ds. Zamówień Publicznych 
i Kontraktowania Wydatków
Biuro Zakładu
ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Godziny pracy:  Od poniedziałku do piątku 
w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 041/ 366-47-91, fax. 041/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: akruk@zdz.kielce.pl; 




1. Zakres rzeczowy zakupu został określony w charakterystyce przedmiotu zamówienia, która stanowi integralną część zaproszenia.
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
3. Oferty należy składać na formularzu stanowiącym załącznik nr 2 do zaproszenia do dnia 2018-08-06 do godz. 10:00 w sekretariacie Zakładu Doskonalenia Zawodowego, Biuro Zarządu ul. Śląska 9, pok. 106,  25-328 Kielce.
4. Oferta winna być złożona w zamkniętej kopercie z opisem: 
„Zakup usługi cateringowej dla wychowanków Internatu Niepublicznego Technikum Zawodowego im. Żołnierzy Sił Pokojowych ONZ Zakładu Doskonalenia Zawodowego w  Kielcach”

NIE OTWIERAĆ przed 2018-08-06, godz. 10:00
5. Oferta musi zawierać ostateczną, sumaryczną cenę obejmującą wszystkie koszty z uwzględnieniem wszystkich opłat i podatków (także podatku od towarów i usług) oraz ewentualnych upustów i rabatów. Przy dokonywaniu wyceny przedmiotu zamówienia należy uwzględnić wszystkie dane z opisu przedmiotu zamówienia. Do wynagrodzenia ryczałtowego ma zastosowanie art. 632 KC.
6. W związku z powyższym cena oferty winna zawierać wszelkie koszty niezbędne do zrealizowania zamówienia z uwzględnieniem ryzyka Wykonawcy, w tym także opłaty związane z kosztem robocizny, materiałów, pracy sprzętu, środków transportu niezbędnego do wykonania dostawy, koszt nakładów i prac nieprzewidzianych, a niezbędnych do wykonania zamówienia oraz wszystkie inne koszty, które będą musiały być poniesione przy wykonaniu zamówienia w zakresie opisanym w dokumentacji i zaproszeniu. 
7. Cena musi być podana w złotych polskich cyfrowo i słownie, w zaokrągleniu do drugiego miejsca po   przecinku.
8. W odniesieniu do Wykonawców, którzy spełnili postawione warunki komisja dokona oceny ofert na podstawie  kryterium:
	Nr kryt.
	Opis kryteriów oceny
	Znaczenie

	1
	cena brutto
	100%


Najkorzystniejsza oferta w odniesieniu do tych kryteriów może uzyskać maksimum 100 pkt. 1%=1pkt.
· Punkty przyznawane za kryteria będą liczone wg następujących wzorów:
	Nr kryt.
	Wzór

	1
	Cena brutto
Liczba punktów = Cn/Cb x 100
gdzie:
 - Cn – najniższa cena spośród wszystkich ofert nie odrzuconych
 - Cb – cena oferty badanej



9. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w niniejszym zaproszeniu i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria wyboru, podpisując umowę, której wzór stanowi załącznik do niniejszego zaproszenia. 
10. W przypadku braku w/w informacji Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z tego braku, np. przypadkowe otwarcie oferty przed wyznaczonym terminem otwarcia, a w przypadku składania oferty pocztą lub pocztą kurierską za jej nie otwarcie w trakcie sesji otwarcia ofert.
11. Oferta złożona po terminie zostanie zwrócona bez otwierania.
12. Zamawiający powiadomi o wynikach postępowania wszystkich Wykonawców. Wybranemu Wykonawcy zamawiający wskaże termin i miejsce podpisania umowy.
13. Postępowanie o udzielenie zamówienia, z zastrzeżeniem wyjątków określonych w ustawie, prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej. Zamawiający dopuszcza formę  faksu. Po otwarciu ofert dopuszcza się formę elektroniczną. Strona, która otrzymuje dokumenty lub informacje faksem jest zobowiązana na żądanie strony przekazującej dokument lub informację, do niezwłocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania.
14. Numery telefonów i faksu prowadzącego postępowanie zostały podane w punkcie I niniejszego zaproszenia. Oferty składa się w formie pisemnej.
15. Termin realizacji: 03.09.2018 r. do 30.06.2019 r.
16. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków częściowych, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku. Zamawiający dopuszcza fakturowanie częściowe miesięczne, za faktycznie zrealizowany przedmiot usługi. 
17. O zamówienie mogą ubiegać się wykonawcy którzy posiadają odpowiednie uprawnieni do wykonywania przedmiotu zamówienia., posiadają odpowiedni poleciał techniczny, osobowy oraz finansowy. Na potwierdzenie warunku należy złoży załącznik  nr  4 do oferty cenowej.
18. Termin związania ofertą 30 dni.
19. Zamawiający zastrzega sobie unieważnienie postępowania bez podawania przyczyny.
20. wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę), albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w przyjętym kryterium oceny ofert,
21. Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne,
22. Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne.
23. Wykonawcom nie przysługuje prawo wnoszenia odwołań.
24. W razie wątpliwości proszę o kontakt e-mailowy akruk@zdz.kielce.pl lub telefoniczny 41/ 366-47-91 w. 130, 131. Osoba do kontaktu: Anna Kruk 
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielce ul. Paderewskiego 55 25-950 Kielce.
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018);  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia lub na okres przechowywania tych danych zgodnie z wytycznymi o dofinansowania z środków UE;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  
· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu  przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać  integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskieg

Mgr Jowita Stachura-Jakóbik

Gł. specjalista ds.  zamówień publicznych i kontraktowania wydatków

Załączniki:
1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia
2. 	Formularz ofertowy
3. Projekt umowy
4. oświadzcenie













Załącznik nr 1

CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania usługi polegającej na przygotowaniu i wydawaniu obiadów dla wychowanków Internatu Niepublicznego Technikum Zawodowego im. Żołnierzy Sił Pokojowych ONZ Zakładu Doskonalenia Zawodowego w  Kielcach od 03.09.2018 r. do 30.06.2019 r. w lokalu gastronomicznym dysponującym min. 65 miejscami oraz znajdującym się w odległości nie większej niż 300 m od szkoły (adres szkoły: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55). Jeżeli odległość jest większa Zamawiający zapewni transport uczniów do miejsca spożywania posiłków. Jednakże obiekt musi się znajdować w granicach administracyjnych miasta Kielce.
Przedmiot zamówienia obejmuje przygotowanie i wydawanie posiłków dwudaniowych gorących, na które składać się będą: I danie  - zupa 300ml, II danie, kompot 
i  pieczywo w ilości dla ok. 58 wychowanków będących mieszkańcami Internatu (liczba osób może ulec zwiększeniu lub zmniejszeniu w okresie trwania umowy).
Posiłki będą wydawane codziennie od godziny 12:00 do 16:00 od poniedziałku do piątku 
z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy (średnio miesięcznie 20 obiadów dla 
1 wychowanka).
Do obowiązków Wykonawcy należy: 
a) przygotowanie posiłków za pomocą własnego personelu, 
b) wydawanie posiłków w lokalu gastronomicznym,
c) zapewnienie kompletnej zastawy stołowej,
d) dokonywanie comiesięcznych rozliczeń z Zamawiającym za wydane posiłki, 
e) zapewnienia wymaganych standardów sanitarno – epidemiologicznych

Zamawiający zapłaci Wykonawcy wyłącznie za posiłki rzeczywiście wydane wychowankom.
Szacunkowa liczba wychowanków objętych zamówieniem w trakcie okresu dożywiania może ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby wychowanków, Wykonawca będzie o tym fakcie poinformowany.
Zmiana ilości zarówno na + jak i na – nie będzie powodować zmiany ceny jednego posiłku.
1) Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności rodzajowo tych samych posiłków w ciągu tygodnia. 
2) Wykonawca w ramach świadczonych usług zobowiązany jest do współpracy 
z Kierownikiem Internatu.
3) Jadłospis powinien być urozmaicony, uwzględniający sezonowość surowców, a dzienny zestaw produktów winien gwarantować pełnowartościowe posiłki o odpowiedniej wartości energetycznej i odżywczej oraz wysokich walorach smakowych. 
4) Urozmaicenie posiłków powinno dotyczyć: a) doboru posiłków, b) barwy, c) smaku 
i zapachu, d) konsystencji, e) sposobu przyrządzenia potraw, 
Standardy żywienia:
1) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i wydawania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2006 r Nr 171,
poz.1225 ze zm.) łącznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.
2) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić zalecaną wartość energetyczną, wielkość posiłku oraz normy produktów dla młodzieży w wieku 15-19 lat. Produkcja posiłków powinna odbywać się z surowców świeżych, najwyższej jakości, posiadających dokumenty dopuszczające je do spożywania, z zachowaniem reżimów dietetycznych i sanitarnych. 
3) Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli stosowanych surowców, przebiegu procesów technologicznych oraz norm dziennych racji pokarmowych, a także wielkości porcji posiłku oraz jego temperatury. W przypadku stwierdzenia, że posiłek nie spełnia wymogów, Zamawiający zastrzega sobie możliwość dokonania zwrotu żywności. W miejsce zakwestionowanych posiłków muszą być w trybie pilnym wydane właściwe.
4) Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkodę wyrządzoną przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.






]Załącznik nr 2



……………………………………….
          Pieczęć Wykonawcy
O F E R T A  C E N O W A
Nawiązując do zaproszenia na:
„Zakup usługi cateringowej dla wychowanków Internatu Niepublicznego Technikum Zawodowego im. Żołnierzy Sił Pokojowych ONZ Zakładu Doskonalenia Zawodowego w  Kielcach”

Oferuję realizację przedmiotu zamówienia za:

OGÓŁEM ZA CENĘ BRUTTO JEDNEGO POSIŁKU : …................................ ZŁ
SŁOWNIE: .............................................................................................................................................
Dane dotyczące Wykonawcy:
osoba upoważniona do podpisania umowy:………………………………………
nazwa wykonawcy ……………………………………………………………………………..
Numer telefonu:	.…/ …………………… 
Numer faksu:	.…/ ....................................	
Numer REGON:	..........................................
Numer NIP:	..........................................
Adres kontaktowy email: ……………………………………………
· oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia 
· oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej Zaproszeniem,
· Zobowiązuję się do podpisana umowy w wyznaczonym terminie i miejscu dotyczącą przedmiotu postępowania.
· oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,
· oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w nim zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,
· 

......................................... dnia .........................................


…………………………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych do składania oświadczeń woli















Załącznik nr 3

PROJEKT UMOWY
Nr ……


Zawarta w Kielcach w dniu ........................... 2018 roku pomiędzy
Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce wpisanym do rejestru przedsiębiorców oraz rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz publicznych zakładów opieki zdrowotnej prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Kielcach X Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987 NIP 657-000-88-69, REGON 000512562
zwanym dalej „Zleceniodawcą”
reprezentowanym przez:
1. mgr inż. Jerzego Wątrobę - Prezesa Zarządu
2. mgr Joannę  Ząbek-Członka Zarządu

a
………………………………………
zwanym dalej „Zleceniobiorcą”
o następującej treści:

§1

Zamawiający zleca a Wykonawca przyjmuje do wykonania usługę w zakresie przygotowywania 
i wydawania posiłków w lokalu ……………………………………………………………………………………….…………….
  	

§2

1. Strony ustalają, że przewidywana liczba osób uprawnionych do korzystania z posiłków będzie wynosić ok.  ………………… osób dziennie.
      
2.  Liczba osób może ulec zwiększaniu lub zmniejszaniu w okresie trwania umowy.

      
§3

1. Za wykonane zamówienie, za każdy jeden - wydany posiłek Zamawiający zapłaci  Wykonawcy wynagrodzenie w wysokości …….……….. zł brutto (słownie: …………………………………. złotych brutto)
w tym:
kwota stanowiąca tzw. wsad do kotła:…………………………….……………….. zł.
słownie: .............................................................................................................................................

pozostałe koszty przygotowania posiłku:…………………………………………….. zł.
słownie: .............................................................................................................................................

                                                               
§4

1.   Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania i wydawania:
posiłków dwudaniowych gorących, na które składać się będą:
I danie  - zupa 300ml
II danie
kompot
pieczywo
2.  Posiłki muszą być sporządzone zgodnie z przepisami i wymogami sztuki kulinarnej.
3.  Zamawiający nie dopuszcza, aby w ciągu tygodnia /5 dni/ wystąpiła powtarzalność tego samego rodzaju posiłku. 
4.  Wydawanie  posiłków - w godzinach  od 12.00 do 16.00.
5.  Zamawiający zastrzega, że ilość osób korzystających z posiłków może się zmieniać w trakcie obowiązywania umowy i wykonawca każdorazowo będzie o tym informowany. Zmiana ilości zarówno na + jak i na – nie będzie powodować zmiany ceny jednego posiłku.
6.  Posiłki będą przygotowywane przez wykonawcę w obiektach lub obiekcie, dla którego jest decyzja inspektora sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do przygotowywania posiłków dla potrzeb żywienia  oraz firma musi mieć zezwolenie na prowadzenie cateringu w przypadku gdy usługa dożywiania świadczona jest w formie cateringu.

§5

1. Wysokość należnego wynagrodzenia stanowić będzie iloczyn ceny brutto jednego posiłku oraz ilości wydanych  posiłków (średnio miesięcznie ok. ……………………………zł).
2.  Należność przekazana będzie przelewem na rachunek bankowy podany w fakturze, w terminie do 14 dni od daty otrzymania przez Zamawiającego faktury. 
3.  Za dzień zapłaty przyjmuje się datę obciążenia rachunku zamawiającego.


§6

Umowa zostaje zawarta na okres od daty 03.09.2018r. do 30.06.2019r. z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy.



§ 7

1. Zamawiający ma prawo sprawowania bieżącej kontroli wykonywania warunków umowy 
z zastrzeżeniem możliwości jednostronnego odstąpienia ze skutkiem natychmiastowym z winy Wykonawcy.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowców, przebiegu procesów technologicznych oraz norm dziennych racji pokarmowych, a także wielkości porcji posiłku oraz jego temperatury.
3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dokonania zwrotu żywności w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości jakościowych. W miejsce zakwestionowanych posiłków muszą być w trybie pilnym wydane właściwe.

§8

Zamawiający może rozwiązać umowę ze skutkiem natychmiastowym w przypadku:
a) gdy wystąpiły rażące zaniedbania w sposobie wykonywania usługi,
b) gdy stwierdzone zostaną zaniedbania sanitarne w sposobie świadczenia usług. 

§9

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną z powodu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy w następujących przypadkach i wysokości:
1) za każdy stwierdzony przypadek wydania posiłku nieodpowiadającego wymogom określonym w umowie- 200 zł 
2) za każdy stwierdzony inny przypadek niewykonania lub nienależytego wykonania  umowy- 200 zł 
3) za rozwiązanie umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy – 15% maksymalnego wynagrodzenia,
4) za każdy stwierdzony przypadek wydania posiłku nieodpowiadającego wymogom określonym w umowie- 200 zł 
2. Jeżeli kara umowna nie pokryje poniesionej szkody Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego.
3. Niezależnie od odszkodowania określonego w ust. 1 i 2 Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność wobec Zamawiającego i osób korzystających z wyżywienia za ewentualne szkody wyrządzone wskutek nieprawidłowego żywienia, w tym wydania posiłków powodujących stany chorobowe.



§10

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży 
w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 14 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.
2. W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

§11

Ewentualne spory, powstałe na tle wykonywania przedmiotu umowy strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwego dla Zamawiającego.


§12

Wszelkie zmiany umowy, za wyjątkiem zmian dotyczących ilości osób korzystających z wyżywienia  wymagają formy pisemnego aneksu pod rygorem nieważności.

§13

W sprawach nieuregulowanych mniejszą umową będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
Stosownie do wymogu określonego w art. 13 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych                    z dnia 27 kwietnia 2016 r. Zleceniobiorca został poinformowany, że:
a)	administratorem jego danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55,
b)	kontakt z Inspektorem Ochrony Danych możliwy jest pod adresem: iod@zdz.kielce.pl
c)	dane osobowe Zleceniobiorcy przetwarzane będą w celu realizacji umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.,
d)	dane osobowe mogą być przekazywane innym organom i podmiotom wyłącznie na podstawie obowiązujących przepisów prawa, 
e)	dane osobowe przechowywane będą przez okres 15 lat po ustaniu umowy,
f)	Zleceniobiorca posiada prawo do dostępu do treści swoich danych,  ich sprostowania, usunięcia lub ograniczenia przetwarzania,
g)	Zleceniobiorca ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, gdy przetwarzanie danych osobowych dotyczących Zleceniobiorcy naruszyłoby przepisy ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych 
z dnia 27 kwietnia 2016 roku.,
h)	podanie danych osobowych przez Zleceniobiorcę jest dobrowolne jednakże odmowa podania danych skutkuje odmową zawarcia umowy,
2.	Zleceniodawca upoważnia Zleceniobiorcę do przetwarzania danych osobowych osób dla potrzeb wykonania umowy.
3.	Zleceniobiorca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy danych osobowych osób, z którymi się zapoznał przy wykonywaniu umowy.


§14

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron. 
   






------------------------                                                                           -----------------------------------
  Zamawiający                                                                                            Wykonawca























Załącznik nr 4


............................, dnia ...............................
                                   miejscowość




OŚWIADCZENIE



Oświadczam, że przystępując po przedmiotowego postępowania spełniam warunki dotyczące:

1. posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;
1. posiadania wiedzy i doświadczenia;
1. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;
1. sytuacji ekonomicznej i finansowej.


Prawdziwość powyższych danych potwierdzam własnoręcznym podpisem świadom odpowiedzialności karnej z art. 297 kk.






.................................................................
(imię i nazwisko, podpis upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy)
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