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[bookmark: _Hlk26259405]									Kielce, dn. 18 luty 2020 r.
ZAPROSZENIE
do złożenia oferty cenowej w rozpoznaniu cenowym na: „Zakup usługi cateringowej” dla uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt – Twoją szansą na pracę” 
współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego 
i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020

Nazwa i adres zamawiającego
	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 
Godziny pracy: od poniedziałku do piątku w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 

	Prowadzący rozpoznanie: 
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce
Stanowiska ds. Zamówień Publicznych i Kontraktowania Wydatków
Biuro Zakładu ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Godziny pracy:  Od poniedziałku do piątku w godzinach od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: jmadej@zdz.kielce.pl; 



1. Zakres rzeczowy dostawy został określony w Załączniku nr 1 do Zaproszenia - Charakterystyce przedmiotu zamówienia, która stanowi jednocześnie integralną część zaproszenia.
1. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
1. Oferty należy składać na formularzu stanowiącym Załącznik nr 2 do Zaproszenia do dnia 25 luty 2020 r. do godz. 10:00 w sekretariacie Zakładu Doskonalenia Zawodowego, Biuro Zarządu ul. Śląska 9, pok. 106, 25-328 Kielce.
1. Oferta winna być złożona w zamkniętej kopercie z opisem: 
„Usługa cateringowa”
w celu realizacji projektu „Nasz projekt – Twoją szansą na pracę”
NIE OTWIERAĆ przed 2020-02-25, godz. 10:00
1. Kryterium oceny ofert:
1) Zamawiający wybierze ofertę najkorzystniejszą tj. ofertę, która przedstawia najkorzystniejszy bilans punktów uzyskanych w ramach przyjętych kryteriów oceny ofert i spełnia wszystkie wymagania określone przez Zamawiającego.
2) Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami:
	Nr kryt.
	Opis kryteriów oceny
	Liczba przyznanych punktów
	Znaczenie/
Waga

	1
	Cena brutto - Cena oferty winna zawierać wszystkie koszty realizacji w tym: wydanie potrawy, transportu, koszty opakowań, w których będą transportowane posiłki, talerze, sztućce, serwetki itp. oraz organizacja miejsc na odpady oraz ich wywóz po zaserwowanym posiłku.
	Liczba punktów = Cn/Cb x 90
gdzie:
Cn – najniższa cena spośród wszystkich ofert nie odrzuconych
 Cb – cena oferty badanej
	90 %

	2
	Kawa wykorzystana do przygotowania serwisu kawowego i poczęstunku pochodzić będzie ze „Sprawiedliwego handlu” (Fair Trade)

Zamawiający oceniając kryterium będzie brał pod uwagę zadeklarowanie przez Wykonawcę w Ofercie Cenowej wykorzystania do przygotowania serwisu kawowego oraz poczęstunku w całości z kawy posiadającej certyfikat Fairtrade lub inny równoważny certyfikat, który potwierdza, że 
· Producenci/Rolnicy otrzymali za swoje plony co najmniej minimalną cenę, która chroni ich przed gwałtownymi spadkami cen na światowym rynku oraz zapewnia zwrot kosztów produkcji i godziwe wynagrodzenie;
· Dodatkowo Producenci/Rolnicy uzyskali premię Fairtrade lub równoważną premie którą mogą przeznaczyć na rozwój działalności lub realizację wybranych przez siebie projektów społecznych;
· Pracownicy mają zapewnione odpowiednie warunki socjalne zgodne z konwencjami Międzynarodowej Organizacji Pracy (ochrona praw kobiet, przeciwstawiania się dyskryminacji, zakaz pracy przymusowej, niewykorzystywanie pracy dzieci, bezpieczeństwo i ochrona zdrowia, prawo do godnej płacy, zrzeszania się w związkach zawodowych oraz pracy w bezpiecznych warunkach) oraz przestrzegane są standardy środowiskowe (producent ocenia swoje oddziały wannie na środowisko i tworzy plan jego minimalizacji, stopniowe ograniczanie użycia w rolnictwie środków chemicznych, zakaz stosowania GMO, stopniowe wdrożenie zrównoważonych systemów zagospodarowania odpadów, zapobieganie pożarom lasów)
	Kawa pochodząca ze „Sprawiedliwego handlu” (Fair Trade)

TAK – 10 pkt 
	Kawa NIE pochodzi ze „Sprawiedliwego handlu” (Fair Trade)

NIE – 0 pkt
	10%



1. W przypadku zadeklarowania przez Wykonawcę spełnienia kryterium „wykorzystania do przygotowania serwisu kawowego/poczęstunku kawy pochodzącej ze „Sprawiedliwego handlu” – Fair Trade, Wykonawca jest zobowiązany do przedstawienia Zamawiającemu na etapie realizacji umowy, w miejscu i dniach organizacji danego szkolenia, dowodów na wykorzystanie do przyrządzenia serwisu kawowego/poczęstunku kawy opatrzonej etykietą Fair Trade lub inną równoważną etykietą. W tym celu Wykonawca przedstawi do wglądu i oceny produkty wykorzystywane do przygotowania serwisu kawowego/poczęstunku.
1. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego braku wykorzystania do przyrządzania serwisu kawowego/poczęstunku kawy opatrzonej etykietą Fair Trade lub inną równoważną etykietą, Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości 15% wynagrodzenia, o którym mowa w § 2 ust.1 Projektu umowy. 
1. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków częściowych za faktycznie zrealizowane zamówienie i dostarczoną ilość serwisu, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku. Zamawiający dopuszcza fakturowanie częściowe miesięczne, za faktycznie zrealizowany przedmiot usługi.
1. Termin realizacji usługi: od lutego 2020 r. do kwietnia 2022 r.
1. Zamawiający dopuszcza wykonanie części przedmiotu zamówienia przy udziale Podwykonawców w zakresie dowozu posiłków przez podmiot posiadający specjalistyczny pojazd przystosowany do przewozu posiłków zgłoszony i dopuszczony przez Inspektora sanitarnego. Zamawiający żąda odnotowania tego faktu przez Wykonawcę w Załączniku nr 2 do Zaproszenia. W przypadku nie wskazania w Załączniku nr 2 do Zaproszenia części zamówienia, która ma być realizowana przez Podwykonawcę, Zamawiający uzna, że całość zamówienia będzie wykonywana przez Wykonawcę osobiście.
1. Powierzenie części zamówienia Podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności 
za należyte wykonanie zamówienia. Wykonawca będzie odpowiedzialny za działania, uchybienia i zaniedbania Podwykonawców i ich pracowników w takim samym stopniu jakby to były działania, uchybienia i zaniedbania jego własnych pracowników.
1. Zamawiający nie dopuszcza udziału Podwykonawców w zakresie przygotowania posiłków. Wykonawca wyłoniony do realizacji usługi cateringowej nie może zlecać wykonania usługi w zakresie przygotowania posiłków osobom trzecim lub innym podmiotom.
1. W razie wątpliwości proszę o kontakt e-mailowy jmadej@zdz.kielce.pl lub telefoniczny 41/ 366-47-91 w. 131. Osoba do kontaktu: Jolanta Madej
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych 
i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielce ul. Paderewskiego 55 25-950 Kielce.
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018);  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia lub na okres przechowywania tych danych zgodnie z wytycznymi o dofinansowania z środków UE;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  
· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu  przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać  integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

Jolanta Madej

Specjalista ds. zamówień publicznych i kontraktowania wydatków


Załączniki:
1. Charakterystyka przedmiotu zamówienia - Załącznik nr 1  
1. [bookmark: _GoBack]Formularz Oferta Cenowa – Załącznik nr 2
1. Projekt umowy – Załącznik nr 3












Załącznik nr 1 do Zaproszenia

CHRAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa dla uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020.
Usługa cateringowa dotyczy dwóch części:
Część I w zakresie dostawy gorących posiłków oraz dostawy poczęstunku
Część II w zakresie organizacji bufetu kawowego

Zakres CZĘŚĆI I zawiera:
1. [bookmark: _Hlk29734073][bookmark: _Hlk29733977]Dostawa 1665 gorących posiłków uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020
2. Dostawa 1665 poczęstunków uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę”  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020
Miejsce realizacji usługi: Centrum Kształcenia Zawodowego w Starachowicach ul. Kwiatkowskiego 4, 
Okres realizacji: luty 2020r. – kwiecień 2022r. od poniedziałku do niedzieli
Do poz. 1
[bookmark: _Hlk29734823]Przykładowe menu (posiłek = obiad dwudaniowy):
a) zupa 250 ml (porcja na 1 osobę): np. rosół, ogórkowa, pomidorowa, koperkowa, fasolowa, pieczarkowa itp.
b) gorące drugie danie
1. ziemniaki (gotowane lub pieczone – min. 4 sztuki / osobę lub frytki lub talarki – min. 200 gram / osobę) lub gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobę) lub gotowane kluski śląskie (min. 5 sztuk / osobę) lub gotowany makaron (min. 200 gram / osobę);
2. porcja mięsa (wieprzowego lub wołowego lub drobiowego lub ryby: sztuka mięsa 150 gram - bez sosu, z sosem - 180 gram, kotlet schabowy bez panierki - 150 gram, z panierką -180 gram, ryba z panierką 180 gram, bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka - 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram, kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobę; ryba wymagana w każdy piątek, w który będą odbywać się zajęcia); Raz w tygodniu zamiast mięsa zamawiający dopuszcza inny produkt np.: paszteciki z kapustą lub mięsem nie mniej niż 3 sztuki - nie mniej niż 200 gram, pierogi z kapustą, ruskie lub z serem nie mniej niż 6 sztuk- nie mniej niż 300 gram, bigos, nie mniej niż 350 gram/ osoba.
3. surówka (min. 200 gram / osobę: z białej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty pekińskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria.
Rodzaj dania nie może się powtarzać częściej niż raz w tygodniu.
Posiłki powinny być wysokiej jakości zarówno co do wartości odżywczej, gramatury jak i estetyki.
Podane gramatury dotyczą żywności po obróbce termicznej.

Do poz. 2. 
Przykładowe menu (poczęstunek):
1) Bufet kawowy: kawa (parzona i rozpuszczalna), herbata (2 rodzaje czarna i owocowa), cukier, mleko/śmietanka; woda mineralna gaz/niegaz śr. 1 butelka na os. o poj. 0,5 l, ciasto/drobne ciastka minimum 100g na osobę na dzień
Wykonawca dostarczy czajnik/warnik/termosy (opcjonalnie), oraz kubki plastikowe/papierowe do zimnych i ciepłych napojów, mieszadełka, łyżeczki lub wszelkie niezbędne do przygotowania gorących napojów naczynia i sztućce, które zostaną zwrócone po zakończeniu realizacji zamówienia.

Zakres CZĘŚCI II obejmuje:
1. Organizacje bufetu kawowego dla 45 uczestników i uczestniczek podczas indywidualnego doradztwa zawodowego(każdy uczestnik 4 spotkania) w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę”  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020
Miejsce realizacji usługi: Centrum Kształcenia Zawodowego w Starachowicach ul. Kwiatkowskiego 4, 
Okres realizacji: luty 2020r. – kwiecień 2022r. od poniedziałku do niedzieli
Przykładowe menu (poczęstunek):
1) Bufet kawowy: kawa (parzona i rozpuszczalna), herbata (2 rodzaje czarna i owocowa), cukier, mleko/śmietanka; woda mineralna gaz/niegaz śr. 1 butelka na os. o poj. 0,5 l, ciasto/drobne ciastka minimum 100g na osobę na dzień.
Wykonawca dostarczy czajnik/warnik/termosy (opcjonalnie), oraz kubki plastikowe/papierowe do zimnych i ciepłych napojów, mieszadełka, łyżeczki lub wszelkie niezbędne do przygotowania gorących napojów naczynia i sztućce, które zostaną zwrócone po zakończeniu realizacji zamówienia.

Ogólne wymogi do zamówienia:
1. Wykonawca składając ofertę cenową jest zobowiązany przyjąć kalkulację uwzględniając średnią cenę jednego posiłku na osobę. 
2. Harmonogram realizacji usługi obejmuje dni od poniedziałku do niedzieli. Wykonawca powinien dostarczyć catering i poczęstunek, pod wskazany adres, podany w harmonogramie w godzinach od 11.00 do 14.00. Liczebność grupy szkoleniowej od 3 do 12 uczestników.
3. Zamawiający każdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacją usługi, potwierdzi ilość porcji zamawianą w danym dniu (w przypadku zmniejszenia liczby Uczestników/Uczestniczek). Dlatego faktury wystawiane przez Wykonawcę powinny odpowiadać faktycznemu zapotrzebowaniu ze strony Zamawiającego.
4. Zamawiający dopuszcza wykonanie części przedmiotu zamówienia przy udziale Podwykonawców tylko i wyłącznie w zakresie dowozu posiłków przez podmiot posiadający specjalistyczny pojazd przystosowany do przewozu posiłków zgłoszony i dopuszczony przez Inspektora sanitarnego.
5. Zamawiający nie dopuszcza udziału Podwykonawców w zakresie przygotowania posiłków. Wykonawca wyłoniony do realizacji usługi cateringowej nie może zlecać wykonania usługi osobom trzecim lub innym podmiotom w zakresie przygotowania posiłków. 
6. Ostateczna ilość zamówionych posiłków może odbiegać od niniejszej charakterystyki w zakresie 25% plus/minus od podanych wartości.
7. Rodzaj dania nie może powtarzać się częściej niż raz w tygodniu.
8. Posiłki powinny być wysokiej jakości zarówno co do wartości odżywczej, gramatury, jak i estetyki.
9. Podane gramatury dotyczą żywności przed obróbką termiczną.
10. Wykonawca ma obowiązek pobierania oraz przechowywania próbek dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach przez okres 72 godzin, od upływu dnia pobrania próbek.
11. Posiłki winny być wykonane z naturalnych produktów, bez używania produktów typu instant czy gotowych półproduktów (np. mrożone pierogi, krokiety itp.) z gwarancją świeżości artykułów i produktów. Mięso nie może być MOM (mięso oddzielane mechanicznie).
12. Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres jednego miesiąca i musi zostać zaakceptowany przez Zamawiającego. Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności posiłków w ciągu 7 dni żywieniowych. Każda zmiana w jadłospisie wymaga akceptacji Zamawiającego.
13. W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do: 
a. przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w przygotowanym przez Zamawiającego miejscu zgodnie z adresami dostaw,
b. dostarczać gorące posiłki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem jednorazowych sztućców (nóż + widelec – zawinięte w serwetkę jednorazową) oraz serwetki jednorazowe (min. 2 sztuki / osoba) lub podawać na talerzach ceramicznych wraz ze sztućcami zgodnie z wymogami sanepidu, 
c. świadczenia usługi cateringowej, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych o ważnym okresie przydatności do spożycia, w opakowaniach posiadających stosowne atesty, 
d. przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. z 2019 r. poz. 1252 ze zm.). 
e. zabrania pozostałych naczyń oraz resztek konsumpcyjnych najpóźniej 30 min. po zakończeniu w danym dniu.
W kursach mogą uczestniczyć osoby, które są na diecie i zgłosiły ten fakt ze względu na szeroko rozumianą niepełnosprawność.

























Załącznik nr 2 do Zaproszenia



…………………………………
Pieczęć Wykonawcy
O F E R T A  C E N O W A

Nawiązując do zaproszenia na usługę cateringową dla uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę”  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020
Oferuję realizację całego przedmiotu zamówienia za łączną kwotę brutto: ……………………..…zł
(słownie: …………………………………………………………………………złotych), 

w tym:
	Część I

	CENA (BRUTTO) ZA 1 PORCJĘ (GORĄCY POSIŁEK) 
	

	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  W ZAKRESIE 1665 POSIŁKÓW:
	

	SŁOWNIE:
	

	      CENA (BRUTTO) ZA 1 PORCJĘ (POCZĘSTUNEK)
	

	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  W ZAKRESIE 1665 PORCJI:
	

	SŁOWNIE:
	

	Część II

	CENA (BRUTTO) ZA 1 OSOBĘ (BUFET KAWOWY)
	

	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ USŁUGI  W ZAKRESIE 45 OSÓB:
	

	SŁOWNIE:
	



	Dane dotyczące Wykonawcy:
(proszę o czytelne wypełnianie tabeli)

	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	



	Numer telefonu:
	


	Numer NIP:
	


	Numer REGON
	


	Adres kontaktowy e-mail:
	




1. Oświadczam, że kawa wykorzystywana do przygotowania serwisu kawowego oraz poczęstunku podczas szkoleń będzie posiadała certyfikat FairTrade lub inny równoważny certyfikat potwierdzający spełnianie przez ten produkt kryteriów „Sprawiedliwego Handlu” (Fair Trade) wskazanych w Zaproszeniu 
TAK / NIE*
1. oświadczam, że cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w tym: koszty transportu na terenie Ostrowca Świętokrzyskiego do jednostek, w których będzie odbywać się spotkanie, wydanie potrawy, koszty opakowań, w których będą transportowane posiłki, talerze, sztućce, serwetki itp. oraz organizacja miejsc na odpady oraz ich wywóz po zaserwowanym posiłku.
1. oświadczam, że posiadam stosowne uprawnienia do wykonywania działalności cateringowej i innych czynności objętej Zaproszeniem,
1. Oświadczamy, że posiadamy odpowiednią wiedzę i doświadczenie, dysponujemy osobami oraz warunkami technicznymi oraz jesteśmy w odpowiedniej sytuacji ekonomicznej i finansowej umożliwiającej wykonanie niniejszego zamówienia w terminach i na warunkach określony przez Zamawiającego.
1. Zamówienie zrealizujemy sami**/przy udziale Podwykonawców w zakresie transportu posiłków, zgodnie z charakterystyką przedmiotu zamówienia:
1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z Projektem umowy, stanowiącym Załącznik nr 3 do Zaproszenia 
i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z ofertą, na warunkach określonych w Zaproszeniu, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
1. oświadczam, że uzyskałem od Zamawiającego wszelkich informacji niezbędnych do rzetelnego sporządzenia niniejszej oferty zgodnie z wymogami określonymi w Zaproszeniu,
1. oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zaproszenia i nie wnoszę żadnych zastrzeżeń oraz uznaje się za związanego określonymi w nim zasadami, przez okres 30 dni od daty złożenia oferty,
1. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO[footnoteRef:1] wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*** [1: Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).
] 


......................................... dnia .........................................
……………………………………………………
imię i nazwisko, podpis osoby/ osób upoważnionych do składania oświadczeń woli






* niepotrzebne skreślić
** niepotrzebne skreślić
** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi   wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie)

Załącznik nr 3
PROJEKT UMOWY
Nr ……/ZP/2020/NPTS

podpisana w Kielcach w dniu ........................... 2020 roku pomiędzy
Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce wpisanym do rejestru przedsiębiorców oraz rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz publicznych zakładów opieki zdrowotnej prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Kielcach X Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987 NIP 657-000-88-69, REGON 000512562 zwanym dalej „Zamawiającym”
reprezentowanym przez:
1. Jerzego Wątrobę	-	Prezesa Zarządu
2. Dariusza Wątrobę	-	Wiceprezesa Zarządu
a
………………………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”

w wyniku wyboru oferty Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia przeprowadzonego w formie rozeznania cenowego na usługę cateringową dla uczestników i uczestniczek szkoleń w celu realizacji projektu „Nasz projekt- Twoją szansą na pracę”  

§ 1
1. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usługi cateringowej dla uczestników i uczestniczek szkoleń w ramach Projektu „NASZ PROJEKT – TWOJĄ SZANSĄ NA PRACĘ” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego i Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Świętokrzyskiego na lata 2014-2020, zgodnie z zasadami określonymi w Charakterystyce Przedmiotu Zamówienia stanowiącej Załącznik nr 1 do Zaproszenia, zwanej dalej charakterystyką.
2. Zaproszenie wraz za Załącznikami oraz oferta Wykonawcy stanowią  integralne części niniejszej umowy.
3. Wykonawca oświadcza, że posiada odpowiednią wiedzę i doświadczenie, dysponuje osobami oraz warunkami technicznymi oraz jest w odpowiedniej sytuacji ekonomicznej i finansowej umożliwiającymi wykonanie niniejszego zamówienia w terminach i na warunkach określony przez Zamawiającego.
4. W przypadku zadeklarowania przez Wykonawcę spełnienia kryterium „wykorzystania do przygotowania serwisu kawowego/poczęstunku kawy pochodzącej ze „Sprawiedliwego handlu” – Fair Trade, Wykonawca zobowiązany jest na etapie realizacji umowy, w miejscu i dniach organizacji danego szkolenia do przedstawienia Zamawiającemu dowodów na wykorzystanie do przyrządzenia serwisu kawowego/poczęstunku kawy, opatrzonej etykietą Fair Trade lub inną równoważną etykietą. W tym celu Wykonawca przedstawi do wglądu i oceny produkty wykorzystywane do przygotowania serwisu kawowego/poczęstunku.
5. W przypadku niespełnienia przez Wykonawcę wymogu wykorzystania do przyrządzenia serwisu kawowego/poczęstunku kawy, opatrzonej etykietą Fair Trade lub inną równoważną etykietą Zamawiający przewiduje sankcję w postaci obowiązku zapłaty przez Wykonawcę kary umownej w wysokości określonej w § 4 ust. 2 umowy 

§ 2
1. Zamawiający dopuszcza wykonanie części przedmiotu zamówienia przy udziale Podwykonawców w zakresie dowozu posiłków przez podmiot posiadający specjalistyczny pojazd przystosowany do przewozu posiłków zgłoszony i dopuszczony przez Inspektora sanitarnego.
2. Z pomocą Podwykonawców (podać nazwy firm Podwykonawców) ……………………….............................
…………………………………………………………………………………………………………………..zrealizujemy cześć przedmiotu zamówienia w zakresie dowozu posiłków. 
3. Powierzenie części zamówienia Podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności 
za należyte wykonanie zamówienia. Wykonawca będzie odpowiedzialny za działania, uchybienia i zaniedbania Podwykonawców i ich pracowników w takim samym stopniu jakby to były działania, uchybienia i zaniedbania jego własnych pracowników.

§ 3
1. Strony ustaliły, że wynagrodzenie za cały przedmiot zamówienia wynosić będzie ……… zł brutto (słownie: …………………………………. zł 00/100).
1. Cena za jeden posiłek/osobę wynosi….
1. Wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1 obejmuje koszty transportu posiłków do jednostek wymienionych w załączniku 1, koszty opakowań, w których będą transportowane posiłki, talerze, sztućce, kubeczki itp. oraz organizacja miejsc na odpady oraz ich każdorazowy wywóz po każdym posiłku itp.
1. Zamawiający dokona zapłaty na podstawie faktur/rachunków częściowych, przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturach/rachunkach w terminie do 14 dni od daty otrzymania faktury/rachunku. Zamawiający dopuszcza fakturowanie częściowe miesięczne, za faktycznie zrealizowany przedmiot usługi. Faktury mają być wystawiane zgodnie z ceną jednostkową podaną w § 2 ust. 2
1. Podstawą do wystawienia faktury/rachunku jest lista obecności Uczestników na szkoleniu w danym okresie, potwierdzona podpisami Uczestników Projektu.
1. Zapłata nastąpi za faktycznie zamówione i dostarczone ilości serwisu, których wykaz Wykonawca załączy do faktury/rachunku.
1. Zamawiający określać będzie ilość i rodzaj serwisu w dniu zajęć, średnio na 3 godziny przed ustalonym czasem dostawy.
1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość pomniejszenia realizowanego przedmiotu zamówienia do 15%..
1. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
1. Termin wykonania usługi: od lutego 2020 r. do kwietnia 2022 r.




§ 4
1. Zamawiający może wypowiedzieć umowę w każdym czasie. Wypowiedzenie umowy powinno być dokonane na piśmie i jest równoznaczne z rozwiązaniem umowy ze skutkiem na dzień wypowiedzenia.
1. Wykonawca może wypowiedzieć zlecenie jedynie z ważnych powodów za jednotygodniowym terminem wypowiedzenia. Jeżeli wypowiedzenie nastąpiło bez ważnego powodu, Wykonawca jest odpowiedzialny za szkodę wyrządzoną Zamawiającemu.
1. Wykonawca ma prawo do wynagrodzenia za usługę wykonaną zgodnie z umową do dnia rozwiązania.

§ 5
1. W przypadku niewykonania bądź nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę, Zamawiający może naliczyć karę umowną w następujących wysokościach:
1. za opóźnienie w świadczeniu usługi - 2 % wynagrodzenia, o którym mowa w §2 ust. 1 umowy za każdy dzień opóźnienia,
1. za świadczenie usługi o obniżonej jakości – 500 zł za każdy przypadek,
1. za rozwiązanie Umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy – 20 % wynagrodzenia, o którym mowa w § 2 ust.1 umowy.
2. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego braku wykorzystania do przyrządzania serwisu kawowego/poczęstunku kawy opatrzonej etykietą Fair Trade lub inną równoważną etykietą, Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości 15% wynagrodzenia, o którym mowa w § 2 ust.1 umowy.
3. Zamawiający ma prawo dochodzić odszkodowania uzupełniającego na zasadach kodeksu cywilnego, jeżeli szkoda przewyższy wysokość kar umownych.
4. Kary umowne podlegają sumowaniu, co oznacza, że naliczenie kary umownej z jednego tytułu nie wyłącza możliwości naliczenia kary umownej z innego tytułu, jeżeli istnieją ku temu podstawy.
5. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z należnego mu wynagrodzenia. 

§ 6
1. W sprawach nieuregulowanych tą umową zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (Dz. U. 2019 poz. 1145)
1. Spory mogące wyniknąć na tle stosowania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

§ 7
Zważywszy na fakt, że przedmiot umowy ma być sfinansowany ze środków pochodzących z funduszy Unii Europejskiej, Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach zastrzega sobie możliwość ograniczenia zakresu usługi, jeżeli z przyczyn niezależnych od Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, wysokość środków na sfinansowanie zamówienia zostanie zmniejszona. W przypadku zmniejszenia zakresu usługi Wykonawca otrzyma wynagrodzenie w wysokości proporcjonalnej do ilości zrealizowanej usługi i zrzeka się dochodzenia roszczeń odszkodowawczych związanych z ograniczeniem zakresu usługi.



§ 8
Umowa została zawarta z uwzględnieniem obowiązującego w Zakładzie Doskonalenia Zawodowego 
w Kielcach systemu jakości zgodnego z wymogami normy PN-EN ISO 9001:2015. Strony zobowiązują się do przestrzegania procedur i instrukcji jakości przy realizacji przedmiotu umowy.

§ 9
Stosownie do wymogu określonego w art. 13 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. Wykonawca został poinformowany, że:
1. administratorem jego danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55,
1. kontakt z Inspektorem Ochrony Danych możliwy jest pod adresem: iod@zdz.kielce.pl
1. dane osobowe Wykonawcy przetwarzane będą w celu realizacji umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. ,
1. dane osobowe mogą być przekazywane innym organom i podmiotom wyłącznie na podstawie obowiązujących przepisów prawa, 
1. dane osobowe przechowywane będą przez okres 15 lat po ustaniu umowy,
1. Wykonawca posiada prawo do dostępu do treści swoich danych,  ich sprostowania, usunięcia lub ograniczenia przetwarzania,
1. Wykonawca ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, gdy przetwarzanie danych osobowych dotyczących Zleceniobiorcy naruszyłoby przepisy ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 roku.,
1. podanie danych osobowych przez Wykonawcę jest dobrowolne, jednakże odmowa podania danych skutkuje odmową zawarcia umowy,

§ 10
Zamawiający oświadcza, że posiada status dużego przedsiębiorcy w rozumieniu art. 4 pkt 6) ustawy z dnia 8 marca 2013 roku o przeciwdziałaniu nadmiernym opóźnieniom w transakcjach handlowych (Dz. U. z 2019r. poz. 118).

§ 11
Strony dopuszczają możliwość dokonania zmiany zawartej Umowy w przypadku, gdy konieczność wprowadzenia zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy tj:
a) Zmianą powszechnie obowiązujących przepisów prawa lub wynikających z prawomocnych orzeczeń lub ostatecznych aktów administracyjnych właściwych organów – w takim zakresie, w jakim będzie to niezbędne w celu dostosowania postanowień Umowy do zaistniałego stanu prawnego lub faktycznego.
b) Siłą wyższą – rozumianą jako wystąpienie zdarzenia nadzwyczajnego, zewnętrznego, niemożliwego do przewidzenia i zapobieżenia, którego nie dało się uniknąć nawet przy zachowaniu należytej staranności, a które uniemożliwia Zleceniobiorcy wykonanie jego zobowiązania w całości lub części. W przypadku wystąpienia siły wyższej Wykonawca zobowiązany jest dołożyć wszelkich starań w celu ograniczenia do minimum opóźnienia w wykonywaniu swoich zobowiązań umownych, powstałego na skutek działania siły wyższej.
c) Zmianą wniosku o dofinansowanie projektu zaakceptowaną przez Instytucję Zarządzającą w zakresie, w jakim zmiana ta ma wpływ na wykonanie przedmiotu Umowy.
d) Rezygnacją lub zmianą uczestnika w projekcie kierowanych osób.
e) Zmian zapisanych w zaproszeniu do składania ofert.

§ 12
Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

ZAMAWIJĄCY 							WYKONAWCA
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